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Risoto negro 
com filé de 
salmão é 
carro-chefe 
no Cozinhas 
da Terra

DIVULGAÇÃO/COZINHAS DA TERRA

No Espaço Aroeira, o Cozinhas da Ter-
ra leva ao Lago Norte o gostinho da culi-
nária caseira, a partir das experiências de 
Paulo Cesar. Proprietário do restaurante, 
ele cresceu com a casa cheia, e o momen-
to da refeição sempre teve um espaço afe-
tivo na memória, lembrança que busca 
recriar por meio da operação, a partir da 
sensação do aconchego e da reunião fa-
miliar ao redor da mesa.

Entre os diferenciais da casa, Paulo res-
salta a localização: “O Polo Verde é uma vila 
supercharmosa, em meio à natureza, que 
vale a pena conhecer por si só”. No menu, o 
prato que ganha destaque é o risoto negro 
com filé de salmão grelhado (R$ 79,90). Se-
gundo o proprietário, a receita harmoniza 
bem com vinho branco. Na carta da casa, os 
rótulos saem a partir de R$ 119.

Aconchego  
e família

Onde comer?

 Bafafá

 Quituart (SHIN QI 9/10)
 Sábado e domingo, das 12h às 15h30

 Cápsula Bar

 SHTN Trecho 1 (próximo à Concha Acústica, 
de frente para o Lago)

 De segunda a sábado, das 16h à 0h
 Domingo, das 12h às 20h

 Cozinhas da Terra

 Espaço Aroeira Gastronomia Regional 
Brasileira (SHIN Trecho 3A)

 De terça a sexta, das 11h30 às 14h
 Sábado e domingo, das 11h30 às 15h

 Prime Beach Lounge Bar

 Lake Side Apart Hotel  
(SHTN, trecho 1, conjunto 2)

 Quarta e quinta, das 12h às 23h
 Sábado e domingo, das 11h às 23h


