Fspecial

Aves
e peixes

A programacdo encerrou-se com visitas ao
Buraco das Araras e ao Recanto Ecolégico Rio
da Prata, no quarto dia de viagem. O Buraco
das Araras consiste em uma dolina de 100
mefros de profundidade e 500 metros de cir-
cunferéncia localizada em Jardim, municipio
a 70km de Bonifto. Depois de ser um lixdo, a
drea passou por processo de recuperacdo
ambiental e serve de habitat para cerca de
120 araras catalogadas.

No Recanto Ecolégico Rio da Pratfa, também
em Jardim, a principal afracdo ¢ a flutuacdo ao
longo do Rio Olho D'Agua. A transparéncia da
4gua decorre da concentracdo de calcdrio,
que atua na decantacdo de impurezas.

A afividade exige a ufilizacdo de roupas de
neoprene, mascara, snorkel e o cumprimento
de orientacées ambientais, como o cuidado de
ndo apoiar os pés no leito do rio para preservar
a visibilidade da dgua. A descida dura cerca de
20 minutos e permite a observacdo de espécies
nativas a centimetros, como a piraputanga.

Gastronomia

A gastronomia regional ganha os olhos
pelos pratos fundamentados na histéria e nos
insumos locais. "A base culindria une referén-
cias indigenas e a tradicdo pantaneira, com
influéncias histéricas da gastronomia para-
guaia consolidadas apds a Guerra da Triplice
Alianca”, explica o chef Sylvio Trujillo, do
Restaurante Bacuri.

No Restaurante Juanita, a chef, homéni-
ma do nome do espaco, destaca o preparo
do pacu na brasa e da lingua de jacaré. “O
manejo exige confrole sanitario estrito, tempe-
ratura controlada para incubacdo dos ovos
e separacdo dos animais afé o periodo de
abate aos trés anos”, detalha a chef Juanita.

Enfre as bebidas fipicas, destaca-se o con-
sumo de suco e desfilados derivados da guavi-
ra, fruta simbolo de Mato Grosso do Sul.
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Juanita, chef
do restaurante
homonimo:
alegria para
atrair clientes
com pratos
exoticos

Piraputanga
corumbaense:
prato tipico do
restaurante
Bacuri, em
Bonito



