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Quando o[§4410]4
pede um brinde

Nos tltimos dias, foram re-
gistrados os dias mais quentes
do ano no Distrito Federal. As
altas temperaturas, que che-
garam na casa dos 34°C, atrai-
ram o publico brasiliense para
mesas e balcoes de bares, em
busca de bebidas refrescantes
e saborosas. O movimento dos
moradores do DF foi uma das
alternativas encontradas para
amenizar o calor, sem deixar de
lado a experiéncia de tomar um
bom drinque. Nesse cendrio, 0s
preparos alcodlicos se tornam
uma 6tima opcdo para quem
quer brindar e se refrescar ao
mesmo tempo.

Nos dias quentes, o Origen,
bar que tem como diferencial
os drinques autorais do menu,
da destaque para os coquetéis
melancita, com gin, meléncia,
xarope de morango, liméo e
energético, e summer vibes,
a base de gin, limdo taiti, xa-
rope de maracujd, xarope de
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Bares de Brasilia
destacam coquetéis
autorais, caipirinhas
e outras bebidas
refrescantes para
enfrentar as altas
temperaturas

tangerina, espuma de gengibre,
raspas de limdo e 4gua com
gds. Ambos saem no valor de
R$ 32,90. Faid Bittar, sdcio da
casa, define as bebidas como
“frustadas e refrescantes’.

As caipirinhas com frutas da
estacdo, segundo ele, também
ndo podem faltar. Aos domin-
gos, elas entram em promocao
de dose dupla por R$ 26,90.
Nas quartas-feiras, o tradicio-
nal Aperol spritz, com espu-
mante prosecco, dgua com gas
e laranja, participa da oferta, no
valor de R$ 32,90.

Para harmonizar com as
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bebidas, a pedida ideal, se-
gundo Faid, é o buffalo wings
e fritas (R$ 54,90). “E um prato
com uma picancia que combi-
na muito bem com o frescor e
o perfil frutado dos drinques’,
explica o sécio. Outras opcoes
para “colocar no meio da mesa
e compartilhar com a galera),
como define o sécio do Origen,
sao a isca de peixe (R$ 54,90) e
aisca de frango (R$ 42,90).

No Na Seis, bar localizado na

w" 0 buffalo wings harmoniza

bem com as bebidas
refrescantes do bar

0 melancita é
destaque na carta
de drinques do
Origen

W3 com ambiente descontraido
e musica ao vivo, o rapaduroska
(R$ 38) é uma das opgdes mais
refrescantes da carta de drin-
ques, de acordo com Jomilton
Junior, scio-proprietario da
casa. A bebida leva limao-cra-
vo, rapadura e vodka. “A combi-
nacao do citrico do limao com
o0 dulcor da rapadura deixa a
bebida muito equilibrada, leve
e refrescante, perfeita para os
dias mais quentes de Brasilia. E
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Onde beber?

o Na Seis Comida de Bar
SCLRN 706, bloco B, loja 3
De segunda a quinta, das 16h
a 0h — Sexta e sdbado,
daslilhalh

o Origen
CLN 203, bloco C, loja 37
De terca a quinta, das 18h a
Oh— Sexta e sabado, das
17h a 1h — Domingo,
das 15h as 23h

aquele coquetel que tem perso-
nalidade, mas continua facil e
gostoso de beber’, define.

Para acompanhar a bebida,
a sugestdo é o cupim na parril-
la (R$ 74 — duas pessoas), pre-
parado lentamente no forno
durante 12 horas e finalizado
na grelha argentina, “ganhan-
do uma casquinha defumada
e muito saborosa’, descreve Jo-
milton. “A gordura e a intensida-
de do cupim combinam muito
bem com a acidez e o frescor dos
drinques, criando um equilibrio
bem gostoso, pondera o sdcio-
-proprietério do Na Sais. O prato
€ guarnecido por batata bolinha,
cebola-picles e farofinha da casa.
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