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No café da 

manhã, o 

carro-chefe 

do Loma Café 

é o avotoast

DIVULGAÇÃO/LOMA CAFÉ

De portas abertas desde 
2023, o Loma Café surgiu 
da vontade de montar uma 
cafeteria com padaria de pa-
nificação artesanal, em um 
espaço em que os clientes 
pudessem passar o dia to-
do. “Queríamos um lugar 
onde pudéssemos formar 
comunidades, que as pes-
soas trouxessem amigos e 
familiares e aproveitassem”, 
explica o sócio-proprietário 
Davi Neves. Hoje, grande 
parte da cozinha da cafeteria 
é voltada para fermentação 
natural, em um menu que 
oferece opções para todos 
os momentos.

“No Loma, você encontra 
o que procura. Se você quer 
seguir dieta, vai conseguir 
comer aqui, seja no café da 

manhã, no almoço, no lan-
che ou no jantar. Quer um 
momento de descontração 
para comer um doce gostoso, 
como uma banoffee (R$ 24)? 
A gente tem também”, afirma 
Davi. “A gente conseguiu ser 
diverso e complexo dentro da 
nossa própria gastronomia, 
assim a Asa Norte também é”, 
pondera o sócio.

No café da manhã, o car-
ro-chefe da casa é o avo-
toast (R$ 29), com pasta de 
abacate, ovos caipiras mexi-
dos e tomate. Para os adep-
tos do brunch, a sugestão 
de Davi é o prato Baixaria 
(R$ 43), que leva cuscuz, 
carne seca, salada de feijão 
fradinho, dois ovos caipiras 
fritos e queijo coalho. No 
almoço, ele indica o Lemon 

Para toda hora

beef (R$ 68): baby beef com 
risoto à milanesa, molho 
de mostarda dijon e escu-
ra e telha de parmesão com 

limão-siciliano.
Em setembro, a cafete-

ria vai além do lado Nor-
te de Brasília e se expande 

para uma segunda loja, na 
216 Sul. “A ideia é ter ainda 
mais unidades pela cidade”, 
adianta Davi.

MENTE E CORAÇÃO
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