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O paladar

0 13° Prémio
BRB Card de
Gastronomia Encontro
Gastrd redne representantes
da gastronomia e autoridades
para reconhecer
estabelecimentos e
profissionais do setor

0 Junior/CB/D.A Press
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» VITORIA TORRES categoria Novidade do Ano/Diver-
» GABRIELA CIDADE® sao do Prémio Encontro Gastro de
» LUIZ FRANCISCO* Brasilia. O espaco no Setor de In-

gastronomia de Brasilia foi

celebrada ontem duran-

te 0 13° Prémio BRB Card

de Gastronomia Encontro
Gastrd. O evento reuniu profissio-
nais do setor, empresarios e autori-
dades em uma noite dedicada aos
sabores brasilienses.

O presidente do Correio, Gui-
lherme Machado, ressaltou a im-
portancia da parceria com a Revis-
ta Encontro e da acao para fortale-
cer um segmento que tem impacto
direto na economia. “Esse evento é
uma tradigao para motivar a indds-
tria de entretenimento dos restau-
rantes, que s6 vem se consolidan-
do. Nesta drea de gastronomia, Bra-
silia é um dos grandes destaques do
Brasil. Entao, essa é uma forma de a
gente reverenciar esse segmento tao
importante’, disse.

Para André Lamounier, vice-
-presidente comercial e institucio-
nal do Correio, a iniciativa vai além
da premiacao dos melhores estabe-
lecimentos e profissionais. Segun-
do ele, o reconhecimento também
funciona como um incentivo para
que o setor continue se desenvol-
vendo. “O intuito é premiar, enal-
tecer os talentos da gastronomia de
Brasilia e, a0 mesmo tempo, valo-
rizar a prépria gastronomia como
um todo. Entdo, na medida que vo-
cé lanca um prémio, um concurso
que distingue os melhores naque-
le ano, vocé aplaude a gastronomia
como um todo e incentiva o setor
a crescer, a desenvolver, a melho-
rar’, contou.

Lamounier também adiantou
que a edigao conta com novidades
e surpresas. “Posso adiantar que tem
muitas novidades, o que demons-
tra de forma inequivoca que Brasi-
lia tem uma gastronomia dindmica,
que se renova, inquieta, como essa
cidade é’, destacou.

Premiado pela Casa de Cha co-
mo Melhor Cafeteria, o diretor regio-
nal do Senac-DE Victor Correa, res-
saltou a contribuicao da instituicao
para a qualificacdo dos profissionais
que atuam no setor. “E uma celebra-
¢do da gastronomia que vai forman-
do essa identidade de Brasilia, ter-
ceiro maior polo gastronomico do
pais. Celebrar com proprietérios,
com sdcios, com chefes de cozinha,
com trabalhadores, ¢ uma grande
homenagem para Brasilia) afirmou.

“O Senac-DF tem um grande
compromisso com o desenvolvi-
mento da melhoria dos servicos, dos
restaurantes e bares, formando mao
de obra qualificada para chegar nas
empresas produzindo, melhorando
o nivel da produgao, e o Senac vem
contribuindo para que Brasilia te-
nha cada vez mais destaque no se-
tor’, completou.

Sabores em destaque

Darefeicdo saudével apds a par-
tida de beach tennis a balada com
musica ao vivo, o Oscarito vence a

Guilherme Machado e André Lamounier, do Correio Braziliense

Trattoria do Rosario foi eleito Melhor Restaurante de 2026

- Equipe do Senac-DF celebra a vitoria
dacasa de Cha como Melhor Cafeteria

Victor Tomé, Victor Braga e Daniel Futuro, socios do Oscarito

A cantora Dhi Ribeiro embalou a noite com seu som

dustrias Gréficas (SIG) foi defini-
do como um ambiente democra-
tico e pensado para acolher multi-
plos perfis de frequentadores. Ins-
talado na antiga Casa Manchete —
espaco projetado por Oscar Nieme-
yer em 1978 —, o estabelecimento
retine diversas quadras para prati-
car esportes e areas voltadas para o
bem-estar, como ioga.

Para os sdcios e cofundadores
do Oscarito, o prémio representa
o reconhecimento de um trabalho
construido com dedicacao. Victor
Tomé destacou o esforgo da equi-
pe para transformar o complexo em
um espaco que reunisse diversao,
saude e bem-estar. “Foi muito suor.
A gente colocou Brasilia ali dentro,
trouxe empenho para trazer diver-
sdo. Fazer do complexo realmente
um lugar de entretenimento, satide
e bem-estar. Tudo no mesmo lugar
e deu certo’, afirmou. Victor Braga
também celebrou a conquista. “E
emocionante. E uma luta empreen-
der no Brasil. E para nds é mais do
que um reconhecimento’, declarou.

J& Daniel Futuro ressaltou a
intencdo de apresentar uma pro-
posta diferente para a cidade. “A
gente tentou trazer algo inovador
para a cidade. N6s nao somos s
uma balada, temos uma parte de
esporte e, gracas a Deus, conse-
guimos ter o reconhecimento es-
se ano e que venham outros ago-
ra para frente’; disse.

Ja o Momma Brunch recebeu o
prémio na categoria Novidade do
Ano/Guloseimas e Lanches. A em-
presa nasceu da experiéncia pen-
sada nas pessoas com restricoes
ou com receio de contrariar habi-
tos saudaveis. Os responsaveis pe-
las cardapios sdo os chefs Raissa
Martins e Paulo Tarso, que uniram
gastronomia, funcionalidade e aco-
lhimento, com gelatos, smoothies,
bombons de fruta, mini trufas e tor-
tas. Os preparos da comida nao le-
vam acucar, trigo ou lactose e in-
clui ovos organicos caipiras, paes
de longa fermentacao, cafés sele-
cionados, azeites e manteigas ghee.
Segundo a CEO, Bruna Garcia, as
receitas provam que o equilibrio
nao exclui da indulgéncia. “Nos
preocupamos muito com a pala-
tabilidade. Além dos ingredientes
limpos, 0 sabor bom e gostoso pre-
valece’, destaca.

Campea em quatro categorias
na edicdo do ano passado, a Tratto-
ria do Rosdrio voltou a ser reconhe-
cida, desta vez em duas categorias:
Melhor Restaurante e Melhor Carta
de Vinhos. Aos 68 anos, Rosario Tes-
sier celebra a trajetdria construida
aolongo de 25 anos de premiacoes e
destaca o reconhecimento ao traba-
lho diario da equipe. “A importancia
do prémio é mostrar o nosso traba-
lho. A gente trabalha o ano todo para
entregar boa comida, para atender
bem o cliente’, afirma o proprietério.

*Estagiarios sob a supervisao
de Patrick Selvatti

VENCEDORES DE 2026

DIVERSAO CAFETERIA BOA MESA CANTINA/TRATTORIA ITALIANO
) ) N : o

BAR/BOTEQUIM Casa de Cha BUFE SELF-SERVICE onno Cantinetta Piselli
Caju Liméo CHOCOLATERIA/DOCERIA Coco Bambu (Brasilia Shopping) COZINHA BRASILEIRA MELHOR RESTAURANTE

Lilie Patisserie e Boulangerie Xique Xique DE BRASILIA 2026
BAR DE VINHOS e PASETIE € FOLngET CHURRASCARIA et Tttt Rosaric
IVV Swinebar CONFEITARIA E SALGADOS Fogo de Chao COZINHA DO MUNDO )

Casa de Biscoitos Mineiros Taypa RESTAURANTE REVELACAO 2026
CARTA DE CERVEJAS COZINHA LIGHT/SALADA . Almeria (Beira Lago)
Villa Carioca GELATERIA/SORVETERIA Green's JAPONES
CARTA DE DRINQUES Gelato Borelli FELIOADA New Koto PROFISSIONAIS
Patinho Feio HAMBURGUER/SANDUICHE Lake's ALTA GASTRONOMIA CHEF DO ANO

Paprica Burger BISTRO MarceloPetrarca (Bloco C e Lago)
GASTROBAR PEIXES/FRUTOSDO MAR Marie Cusi -
Fausto & Manoel PADARIA Manzua aneLusine CHEF REVELACAO

: Casa Almeria CARNE/PARRILLA AlexGomide Xavier (La Cheminée)

NOVIDADE DO ANO/DIVERSAO PIZZARIA .
S / NOVIDADE DO ANO/ Fratello Uno Pobre Juan MAITRE DO ANO

LANCHES E GULOSEIMAS CARTA DE VINHOS Alexandro Nascimento (Marie Cuisine)
LANCHES E GULOSEIMAS MommaBrunch gsf;/\(gfaz?ngngg?TEL Trattoria da Rosario SOMMELIER DO ANO
BRUNCH RESTAURANTES COZINHA CONTEMPORANEA Leonildo Santana (Dom
Café ?ellnl PREMIOESPECIAL SEBRAE/MICRO ?ABORES REGIONAIS Aroma Francisco da Asbac)
BUFE DE FESTA E PEQUENAS EMPRESAS: ARABE COZINHA VARIADA HOMENAGEM ESPECIAL
Renata La Porta Buffet Ticiana Werner Marzuk Vasto Severino Xavier (La Chaumiere)



