Inaugurada ha 10
anos, a Pinoli busca de-
mocratizar a pizza para
todos os publicos, com
opcoes sem gliten, zero
lactose e veganas. “Aqui
nao utilizamos farinha
de trigo e nosso molho
de tomate é feito 100%
na casa. Por isso, sem-
pre ouvimos dos nos-
sos clientes que o bom
do nosso restaurante é
que mesmo depois de
comer uma pizza intei-
ra voceé ainda sai leve’,
conta o proprietério
Bruno Antunes.

No menu da casa,
encontram-se os tradi-
cionais sabores margue-
rita e calabresa, além de

receitas autorais como a
pizza de cogumelo Paris
fresco refogado no shoyu,
espinafre e requeijao
(R$ 104,90), destaque do
restaurante. OQutro carro-
-chefe é a de maca com
melado (R$98,90), pedida
excelente para encerrar a
noite, segundo Bruno.

A data de hoje serd
celebrada na pizzaria
com direito a rodizio es-
pecial (R$ 94,90), em que
serdo servidos todos os
sabores da casa. “A ideia
é celebrar da melhor for-
ma: reunindo pessoas a
mesa para compartilhar
uma pizza deliciosa, leve
e 100% sem gltten’, de-
clara o proprietério.
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Durante o evento, serd possivel apreciar
- mais de 50 rotulos de diferentes paises.
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