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Bons momentos

Localizado no Gilberto Salomao, o Papa
Cucina preparou um menu especial para a
noite dos apaixonados. Com harmoniza-
coes especiais, o jantar serd servido por R$
380 o casal, incluindo um vinho para cada
etapa do menu.
“Inspirado na hospitalidade italiana e no
prazer de compartilhar bons momentos a me-
sa, o menu do Papa Cucina foi pensado pa-
ra transformar a noite em uma celebracao da
gastronomia, dos encontros e dos detalhes que
tornam cada ocasiao especial’; afirma Wilson
. Santos, gerente do Papa Cucina.
O jantar comeca com uma bruschetta de
queijo de cabra e pera, finalizada com presun-
to parma e pistache. Em seguida, o restaurante
oferece a massa fresca de gnocchi recheado
com ragu de ossobuco ou o filé-mignon re-
cheado com aspargos e queijo brie, serv1dp 27y Massa fresca de gnocchi recheado
com molho roti e ervas. A sobremesa, para fi- —r com ragu de ossubuco e queijo brie
nalizar a noite com sabor doce, é uma entre- N do Restaurante Papa Cucina
met de queijo com frutas vermelhas. .
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Um ambiente acolhedor para brindar o amor.

Rodizio casal
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