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DIVULGAÇÃO/RAIZ CAIPIRA

No Raiz Caipira, localiza-
do na 211 Sul, a iguaria pode 
ser desfrutada tanto como 
petisco quanto como prato 
principal. Entre as entradas, 
destaca-se o croquete de ra-
bada (R$ 49,90 — 5 und.), 
empanado com farinha pan-
ko e guarnecido de molho da 
casa. A rabada tradicional, 
por sua vez, é servida nos 
tamanhos individual (R$ 
69,90), para dois (R$ 139,90) 

Da entrada ao 
prato principal

e para três pessoas (R$ 
189,90), com arroz branco, 
creme de milho e agrião fres-
co como acompanhamentos.

Outra opção é o arroz de 
rabada raiz (R$ 59,90), com 
angu puro milho, agrião e fa-
rofa crocante da casa.

À beira do Lago Paranoá, 
o Sallva é outra opção para 
quem está em busca da “ra-
bada perfeita”. Na casa, que 

tem como destaque os frutos 
do mar, a iguaria também tem 
vez, e é servida em uma versão 
mais sofisticada, marinada no 

vinho tinto e cozida a baixa 
temperatura. O prato, que sai 
a R$ 130, é servido com risoto 
grana padano e agrião fresco.

Versão sofisticada

Arroz de 

rabada do 

Raiz Caipira

ONDE COMER?

Calamares Restaurante
CLN 403, bloco C, loja 19/23
Todos os dias, das 11h30 às 15h

Dalva Cozinha
CLN 108, bloco D, loja 56
Segunda, das 11h40 às 16h
De terça a sábado, das 11h40 
às 16h e das 18h às 23h
Domingo, das 11h40 às 18h

Marambaia Bar e Restaurante
CLS 311, bloco C, loja 19
De segunda a sábado, das 7h às 18h

Raiz Caipira
CLS 211, bloco B, loja 35
De segunda a quinta, das 11h30 às 16h20
Sexta, das 11h30 às 19h
Sábado e domingo, das 8h às 11h e das 11h30 às 17h

Sallva Bar e Ristorante
Pontão do Lago Sul
De segunda a quinta, das 11h à 0h
Sexta e sábado, das 11h à 1h
Domingo, das 11h à 0h


