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Onde comer?

Bla’s
CLN 406, bloco D, loja 38

De terça a domingo, das 12h  

às 16h e das 18h às 23h

Cantucci Osteria
CLS 108, bloco C, loja 1

Segunda, das 18h às 23h

De terça a domingo,  

das 12h às 23h

CLN 403, bloco E, loja 3

Avenida das Araucárias,  

635, loja 3

Todos os dias, das 12h às 23h

Don Romano
SHIS QI 11, bloco F, loja 30

De segunda a quarta,  

das 11h30 às 23h30

De quinta a sábado,  

das 11h30 à 0h

CLN 209, bloco D, loja 59

De segunda a quarta,  

das 11h às 23h30

De quinta a sábado,  

das 11h à 0h

Domingo, das 12h às 23h30

Gran Bier
Pontão do Lago Sul

De segunda a quinta,  

das 12h à 0h

Sexta e sábado, das 12h à 1h

Domingo, das 12h à 0h

Marie Cuisine
CLS 103, bloco A, loja 1

De segunda a quinta,  

das 12h às 16h e das 19h à 0h

Sexta e sábado, das 12h às 17h 

e das 19h à 1h

Domingo, das 12h às 17h

Santé
CLN 413, bloco A, loja 40

Setor de clubes Esportivos Sul, 

trecho 2 — Orla da Ponte JK

Terça e quarta, das 12h às 23h

Quinta, das 12h à 0h

Sexta e sábado, das 12h à 1h

Domingo, das 12h às 17h

Taypá
Fashion Park (SHIS QI 17, bloco 

G, loja 208)

De segunda a sábado, das 12h 

às 15h e das 19h às 23h59

Domingo, das 12h às 17h

DAVI FERNANDES

Polvo à provençal é 
uma das sugestões 
do Santé

Neste Dia das Mães, ambas 
unidades do Santé, na 413 Norte 
e na Orla da Ponte JK, abrem, ex-
cepcionalmente, às 11h30, ofere-
cendo atendimento especial para 
o almoço de Dia das Mães. Para 
a data comemorativa, o proprie-
tário Oswaldo Scafuto preparou 
uma seleção especial de pratos 
que vão de entradas a sobre-
mesas, passando por opções 

infantis, que tem como intuito 
servir os mais diversos paladares.

Entre as entradas, destacam-
-se a brandade de bacalhau (R$ 
78), combinação do peixe com 
catupiry e batata, acompanhada 
de torradas; o couvert Santé (R$ 
108), com seleção de frios, quei-
jos e pão artesanal e os tradicio-
nais arancini (R $48), carpaccio 
(R$ 79) e burrata (R$ 106).

Entre os pratos principais, 
chamam atenção o polvo à 
provençal (R$ 196); o roba-
lo em crosta de pães especiais 
(R$ 139); o fettucine Santé (R$ 
122); o gnocchi di mare (R$ 116), 

além dos queridinhos do pú-
blico, como crosta de pães (R$ 
121); poivre (R$ 116) e funghi 
(R$ 124). O Yuca (R$ 79), por sua 
vez, é opção sem lactose com 
nhoque de mandioca, cogume-
los e legumes.

Para o público infantil, o petit 
picadinho (R$ 52), disponível 
nas versões mignon ou frango, é 
acompanhado por arroz e bata-
tinhas. Encerram a experiência 
as sobremesas o bolo quente 
(R$ 49), servido com sorvete; a 
banoffee da Tanea (R$ 32); a tor-
ta de café (R$ 32); e o pudim do 
chef sem lactose (R$ 19).

Para todos 
os gostos

Hoje, amanhã e no domingo, 
o público da capital pode desfru-
tar no Taypá o menu de três eta-
pas de Dia das Mães criado pelo 
chef Marco Espinoza. Com entra-
da, prato principal e sobremesa, 
o cardápio especial é servido no 
almoço e jantar e sai por R$ 230. 

De entrada, é servido o tartar de 
atum acevichado com chips de 
batatas ou o carpaccio de carne, 
stracciatella, chips de batata ba-
roa e molho pesto cítrico.

Os pratos principais ficam 
por conta do bife de chorizo 
na brasa, purê de mandioca, 

espinafre na manteiga de ervas 
e cebola crocante ou o taglioli-
ni de camarão com molho de 
cítricos e farofa de amêndoas. 
Para finalizar, a sobremesa fi-
ca por conta da rabanada de 
brioche com purê de banana e 
sorvete de canela.

Três etapas


