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DIVULGAÇÃO 

Com cardápio simples e 
bem realizado, o La Porteña, 
casa voltada para culinária ar-
gentina, iniciou as atividades 
em 2008, na 202 Norte, sendo 
uma casa de produtos argen-
tinos com destaque para a 
empanada. Em 2015, o ende-
reço mudou para a 404 Norte, 
onde está atualmente, mas a 
empanada seguiu sendo o car-
ro-chefe da casa.

No valor de R$ 12,50, as 
empanadas do La Porteña são 
diversas, com 11 sabores salga-
dos e um doce. Carne suave ou 
picante, frango suave ou pican-
te, calabresa, margarita, quei-
jo e cebola, alho-poró, ricota e 
espinafre, milho, napolitana e 
maçã com canela são os sabo-
res disponíveis no restaurante. 
Além da unidade, é possível 

levar uma bandeja com seis 
empanadas, do mesmo 
sabor, pré-assadas e 
congeladas para 
fazer em casa, no 
valor de R$ 60.

O proprie-
tário Gusta-
vo Mariasis 
ressalta que, 
além da em-
panada, as 
media lunas 
f a z e m  s u -
cesso. As me-
dialunas são si-
milares a um crois-
sant, mas um pouco 
mais doces e em forma-
to de meia-lua. No La Por-
teña, é servida com queijo 
(R$ 9,50), presunto e queijo 
(R$ 10,50) ou ura (R$ 8,50).

Um pouco da Argentina 

Medialunas do 

La Porteña com 

acompanhamento 

de doce de leite     
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