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Com atualmen-
te oito rotulos na
casa, os drinks do
Mitido na 307 Nor-
te abracam a ca-
chaca no cardapio
do local. Segundo a
chef e proprietaria
Marina Siqueira,
as garrafas no lo-
cal sdao escolhidas
com trés critérios:
harmonizacdao em
drinks, brasilidade
e sabor final. A be-
bida é favorita de
muitos e as cacha-
cas brasileiras tém
tido cada vez mais
destaque.

Trés drinks au-
torais da casa uti-
lizam a bebida. O
drink Meu ébano
(R$ 35) é feito com
cachaca 7 madei-
ras, vermute dry e
amaretto. “A com-
binacao da cacha-
ca com o amaretto
traz tons intensos,
mas com uma do-
cura que suaviza
o paladar final’,
destaca Marina.
A famosa cachaca
de jambu também
¢é utilizada na ca-
sa no drink Café
do bode (R$ 30),
que contém ca-
fé, limao e xarope
de rapadura com
mel, trazendo sa-
bor surpreendente.

Drink Perolado
com uma mistura
de cachaca cana e
licor saint germain

rasileiro
Uma das mais tradicionais bebidas nacionais,

a cachaca é utilizada no restaurante Miado
como parte central da cartela de drinks
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Drink Meu ébano,
com cachaca 7
madeiras

Um dos destaques
é o drink Perolado
(R$ 38), com uma
mistura de cachaca
cana, licor saint ger-
main e maracuja.
“A suavidade dessa
combinacido é um
abraco para a boca’)
ressalta Marina .

Segundo a chef,
cada cachaca en-
caixa de uma forma
no cardapio. “Cada
cachaca vai con-
tribuir com sabor,
aroma, textura e
harmonizacao com
os demais ingre-
dientes. Elas sao es-
colhidas de acordo
com o que mais faz
sentido na compo-
sicdo do drink e de-
vem cumprir esse
papel do inicio ao
fim da bebida”, ex-
plica Marina.

Os brasilienses
tém apreciado ca-
da vez mais a be-
bida e procurado
nos cardapios. “O
que vemos é que
os clientes adoram
beber e saber sobre
os diversos perfis
de cachacas que te-
mos. 0 Mitido é um’
grande admirador
de cachacas brasi-
leiras e isso refle-
te nos clientes que
frequentam a casa’
finaliza a chef.




