Turismo

Entre rios caudolosos, sabores da floresta e
um polo industrial pujante, Manaus revela
um Brasil de confrastes, onde natureza e
desenvolvimento coexistem em harmonia

POR MANNU LEONES

nire o calor Umido que abraca logo na che-

gada e a paisagem cercada por rios imensos,

Manaus se apresenta como uma experiéncia

que vai além do turismo, enfregando uma nova
forma de ver a vida e lidar com a natureza. A capital
amazonense &, ao mesmo fempo, porta de enfrada
para a maior floresta tropical do planeta e sede de
um dos mais importantes polos industriais do Brasil. Em
poucos quilémetros, o visitante fransita entre o siléncio
da natureza e o ritmo preciso das linhas de producdo
de fdbricas internacionais e nacionais.

Em um pafs de dimensdes continentais como o
Brasil, a diversidade é certa, mas, em Manaus, todas
essas diferencas se enconfram em um s6 lugar, deixan-
do a riqueza da cultura brasileira evidente para fodos
que chegam, do artesanato indigena & arquitetura de
inspiracdo europeia, até a culindria rica de peixes
fropicais e femperos da ferra.

Em um passeio a bordo do late Eyruna, da agéncia de
furismo Amazon Receptive, o primeiro impacio & inevitavel:
a Amazénia ndo é apenas um cendrio bonito para as
redes sociais, mas uma presenca viva em cada canto. Os
rios largos subsfituem estradas, o que faz com que gran-
des portos sejom a principal porta de enfrada e saida de
produtos, além do verde que parece ndo ter fim.

O ponto alto da visita a Manaus é presenciar um dos
espetaculos mais emblemdticos da regido: o Encontro
das Aguas, onde os rios Negro e Solimaes correm lado
alado sem se misturar, com diferentes densidades e tem-
peraturas, formando um fenémeno natural que impres-
siona. Ali, o tempo ¢ diferente ndo s6 pelo fuso hordrio
em relacdo & capital do pafs, mas porque é guiado pelo
fluxo dos rios e pelo sol, que vai embora em um horizon-
te alaranjodo. A biodiversidade, uma das mais ricas do
mundo, manifesta-se em sons, cheiros, cores e formas.

Os sabores da floresta

A cultura amazénica se expressa, especialmente, &
mesa. Ingredientes fipicos carregam histérias e tradices,
fransformando cada refeicéio em uma imersdo regional
riquissima. No primeiro dia, o almoco foi por conta do
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gilele

restaurante Choupana Cozinha Regional, responsdvel
pelo melhor pirarucu da viagem e por um dadinho de
fapioca com geleia de cupuacu de dar saudades.

No restaurante Amazénico Peixaria Regional,
o destaque foi para o arroz de tacacd, que mistu-
ra aquele famoso tacacd original, com camardo de
jambu, ao gréo de arroz cozido no tucupi. Além de
uma sobremesa impecdvel: banana pacova carameli-
zada com sorvete de creme.

Peixes como fambaqui e pirarucy, mais conhecido
por I& como "bacalhau do Amazoas”, sGo sempre os
protagonistas, preparados de diversas formas — men-
¢Go honrosa para a moqueca e a linguica de tambaqui.
Frufas como cupuacu e tucumd também estdo presentes
em diferentes formas: bala de cupuacu, sanduiche com
fucumé (x-caboquinho), geleia de cupuacu com casta-
nha da Amazénia e o que mais sua imaginacdo pensar.
Mais do que gasfronomia, trata-se de um reflexo direfo
da relacdo entre o homem, a floresta e a ancesfralidade,
uma culindria moldada pela abundéncia e pelo afeto.

A forca da industria

Se a grandeza da natureza impressiona, a estru-
tura industrial ndo passa batida. Criado a partir da
Zona Franca para impulsionar o desenvolvimento
econémico da regido, o Polo Industrial de Manaus
(PIM) retne 553 empresas em operacdo e desem-




