GASTRONOMIA

Sucessos da casa

Amanda Figueiredo
sempre sonhou em seguir
carreira na cozinha. Foi du-
rante a pandemia, porém,
que o desejo comecgou a
sair do papel. “Criei a tor-
ta crumble de maca, meu
primeiro produto e até ho-
je meu xod6. No primeiro
més, vendi 210 unidades.
Ali, entendi que estava no
caminho certo’, lembra a
proprietaria da Mandié,
que hoje trabalha com 120
opcoes na doceria.

Para o feriado, Amanda
destaca o sucesso da casa,
as barras de chocolate re-
cheadas (a partir de R$ 52),
vendidas nos sabores limao,
pistache, caramelo salga-
do e coco. Entre os ovos de

Pascoa, o destaque € o de
chocolate ruby com creme
de pistache e framboesa (R$
335). Outra estrela do cardé-
pio é o assinatura Mandié —
macadimia briilée (R$ 198),
com caramelo salgado e
crocante de macadamias, o
mais vendido da confeitaria.
Além das sobremesas,
Amanda destaca a qualida-
de das embalagens utiliza-
das na casa, que tornam os
produtos ideais para pre-
sente, por exemplo. “Acre-
ditamos que a experiéncia
comeca antes mesmo da
primeira mordida’, diz a
proprietdria. A casa trabalha
sob encomenda, e os pedi-
dos podem ser feitos pelo
telefone (61) 99259-7078.
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