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Nossa fraqueza é tentar desistir. 
O caminho mais certo de vencer 

é tentar mais uma vez
Thomas Edison

CNC pede ao Congresso 
equilíbrio nas reformas 
estruturantes

A Agenda Institucional do Sistema Comércio 2026 
foi lançada, em Brasília, pela Confederação Nacional do 
Comércio de Bens, Serviços e Turismo (CNC), reunindo 
lideranças políticas e empresariais. O documento 
aponta  prioridades para fortalecer o ambiente de negócios 
com mais segurança jurídica, competitividade e equilíbrio 
das reformas estruturantes. A iniciativa foi apresentada 
a parlamentares, representantes do governo federal e do 
Distrito Federal pelo presidente do Sistema CNC-Sesc-
Senac, José Roberto Tadros. “A Agenda Institucional que 
estamos entregando aos senhores parlamentares e às 
autoridades do governo não reúne apenas prioridades, mas 
uma visão de país. É um documento técnico, propositivo 
e apartidário que deve ser compreendido como um 
instrumento de Estado — e não de governo — capaz de 
orientar decisões que ultrapassam ciclos políticos”, afirmou. 
Uma sessão solene realizada no Congresso Nacional 
também celebrou os 80 anos da CNC. O presidente da 
Fecomércio/DF e vice-presidente da CNC para o Centro 
Oeste, José Aparecido Freire, participou do evento junto 
com todos os presidentes de federações do país.

CERTIFICAÇÃO

Vinícola de Brasília ganha prêmio nacional 
Brasília possui dois dos me-

lhores vinhos do Brasil, um tinto 
e um branco produzidos 
na Villa Triacca. A viíi-
cola brilhou no Rio 
de Janeiro, onde foi 
encerrada a Gran-
de Prova Vinhos 
do Brasil, conside-
rada o maior e mais 
respeitado concurso 
de vinhos brasileiros 
disponíveis no mercado, 
provado às cegas por júri alta-
mente qualificado. A premiação 
avaliou também espumantes sem 
álcool e suco de uva.

Na categoria vinhos brancos, 
o Sauvignon Blanc Speciale, sa-
fra 2024, da Vila Triacca ganhou 
como o melhor do Brasil jun-

tamente com o Sauvig-
non Blanc, safra 2023 

da Vinícola mineira 
Davo de São Gon-
çalo do Sapucaí. 
A mesma situação 
de empate ocorreu 

na categoria tintos 
com relação à varie-

dade Syrah. Seu Clau-
dino Superiore safra 2023 

da Villa Triacca é o melhor do 
Brasil juntamente com o Po-
ker Syrah, safra 2023, da Casa 
Correia & Medici, instalada na 

Serra da Mantiqueira, em Mi-
nas Gerais.

“Estou muito feliz com esse 
resultado que coroou nosso ár-
duo trabalho”, declarou Ronaldo 
Triacca, proprietário da viníco-
la Triacca, que ganhou ainda o 
premio de Revelação anunciado 
na 11ª edição do evento, no qual 
foram avaliadas 1.291 amostras 
provenientes de nove estados 
brasileiros e do Distrito Federal.

Os certificados da Grande 
Prova Vinhos do Brasil, realiza-
da pelo Grupo Baco

Multimidia, serão entregues 
aos vencedores na feira Wine 
South America, que se realiza em 
maio no Rio Grande do Sul.  Maior degustação às cegas de rótulos nacionais, a Grande Prova Vinhos do Brasil, divulgou vencedores

 Divulgação

» LIANA SABO

Obituário

» Campo da Esperança

Abdelhamid Mehrez Farag Khalifa, 
68 anos
Belarmino Ferreira da Silva, 90 anos
Dalcy Caetano de Almeida, 81 anos
Eliezer Pereira da Costa, 68 anos
Enaide Figueiredo, 70 anos
Hilda Casseb Ferraz, 83 anos
Jose Erinaldo Dias Leite, 47 anos
Leda Barbosa Ramos, 74 anos

Luzinete Bandeira de Melo Araujo, 
71 anos
Regina Correa Marques, 87 anos

» Taguatinga

Antonia Araujo Mamede de Carvalho, 
63 anos
Antonio Pereira Rodrigues, 77 anos
Danilo Barros de Oliveira Moura, 
31 anos
Denivaldo Rodrigues de Freitas, 69 anos

Elaine de Oliveira Gomes, 50 anos
Eurides Pereira do Nascimento, 
83 anos
Felipe Rangel Alves de Freitas, 
31 anos
Geremias da Silva Pereira, 83 anos
Luisa de Oliveira Santos, 81 anos
Pedro de Sousa Ribeiro, 73 anos

» Gama

Aldacira Almeida Costa, 62 anos

Claudionor Batista da Silva, 79 anos
Rosimeire Ferreira Vidal, 53 anos

» Planaltina

Severina Gonçalves do Rego, 86 anos

» Brazlândia

Celso Ribeiro Amorim, 67 anos

» Sobradinho

Arlinda Maria de Souza, 86 anos

Jesus da Costa Santos, 69 anos
Josimar Fernandes de Araujo, 
72 anos
Pedro Paulo Gomes Pinheiro, 77 anos
Santino Felix Rodrigues, 68 anos

» Jardim Metropolitano

Petronilio Vieira, 73 anos
Geni Lucinda da Silva, 
80 anos (cremação)

Sepultamentos realizados em 29 de março de 2026
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Transição tributária com 
definição de alíquotas

O senador Efraim Filho(União Brasil/PB), vice-
presidente da Frente Parlamentar do Comércio e 
Serviços, falou sobre a implementação da reforma 
tributária, que começa a ser aplicada a partir deste ano. 
Para ele, a mudança era necessária diante de um modelo 
considerado "obsoleto e excessivamente complexo." 
“O sistema tributário brasileiro penalizava quem produz. 
A reforma precisa simplificar, reduzir a burocracia e 
facilitar a vida do empreendedor. Reforma tributária 
deve ser feita pelo olhar de quem produz”, defendeu, 
alertando que a transição exigirá acompanhamento e 
ajustes ao longo do tempo. A expectativa é pela 
definição das alíquotas para cada setor.

Agenda de despedida 

O evento da CNC foi uma das últimas agendas de Ibaneis Rocha ainda como governador do DF. “O Sistema S chega 
aonde a mão do Estado muitas vezes não alcança. Ele cuida das pessoas, da formação profissional e da qualificação dos 

trabalhadores. Esse trabalho precisa ser cada vez mais reconhecido”, destacou. Despedindo-se do cargo, Ibaneis disse 
ainda que, se eleito senador, as portas do gabinete estarão abertas aos representantes do setor produtivo.

Edison Garcia deixa a 
presidência da CEB Ipês

As mudanças no GDF, com a saída de muitos integrantes 
que serão candidatos nas eleições, também chegaram à CEB. 
Edison Garcia decidiu deixar a presidência da CEB IPÊS , que 
cuida especificamente da iluminação pública. Ele não vai ser 
candidato, mas avaliou que o momento era adequado para 
sair da função. Permanece como presidente da holding, mas 
passa a se dedicar integralmente aos projetos de geração 
de energia da Companhia Energética de Brasília, com foco 
em usinas fotovoltaicas e hidrelétricas. Assume a gestão da iluminação pública Marco Antônio 
Costa Júnior, ex-secretário de Ciência e Tecnologia do DF e atual executivo da empresa. Ele já 
estava à frente da Diretoria de Regulação. Segundo Garcia, com meta concluída de modernizar 
100% do parque de iluminação pública do Distrito Federal (instalação de LED),ele considerou 
cumprida a missão. "A renovação de ciclos é saudável, oxigena as instituições, fortalece a 
governança e eleva a qualidade da gestão. É assim que as empresas públicas evoluem e 
entregam mais para a sociedade”, disse Garcia à coluna, explicando as mudanças.
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Crise no mercado de combustíveis 
provoca movimento partidário

O presidente do Sindicato dos Postos de Combustíveis do DF, Paulo Tavares, deixou o PT 
e filiou-se ao PDT. Aceitou o convite do presidente nacional do partido, Carlos Lupi. Há 
chances de Tavares sair candidato. A situação dentro do PT estava desconfortável para o 
empresário devido aos ataques do deputado Chico Vigilante aos postos de gasolina por 
causa do aumento de precos. Tavares vem argumentando que a responsablidade da alta 
do diesel na bomba é da distribuidoras, que estariam se aproveitando do momento de 

crise para elevar ainda mais os preços. A Federaçao dos Postos de Combustiveis divulgou 
uma carta aberta ao país explicando o efeito cascata do problema e defendendo o setor.

BRB entre Flamengo e Banco Central 

Amanhâ, terça-feira, é dia decisivo para o BRB. Duas expectativas: o fechamento do balanço 
de 2025 e a assinatura de renovação de patrocínio com o Flamengo. A primeira situação 

não deve se concretizar. O BRB já teria sinalizado que precisa de mais tempo para fechar o 
balanço em meio à crise com as operações do Master. Ano passado, quando o escândalo 

não tinha estourado, o banco atrasou em meses a apresentação do balanço 
de 2024. Só foi sair em outubro. E a CVM chegou a abrir processo contra o BRB. 

Já com o Flamengo, a parceria deve sair mesmo, ao valor de R$ 42,2 milhões.

Mais concorrência 
no mercado delivery

A 99Food iniciou oficialmente a operação em 
Brasília com a oferta de serviços de delivery de comida 
e bebida, prometendo menores taxas do mercado 
para consumidores e restaurantes. Faz parte do plano 
nacional de expansão, com investimento previsto de R$2 
bilhões, destes mais de R$100 milhões são destinados ao 
DF. A marca pretende desafiar o setor acirrando concorrência com o I-food. Chega a capital 
federal com 4,6 mil restaurantes e lanchonetes cadastrados, “Chegar a Brasília é um passo 
estratégico para o nosso negócio, pois reúne um público diverso, conectado e aberto a novas 
experiências”, afirma Bruno Rossini, Diretor Sênior de Comunicação da 99. 

Brasiliense prefere pizza e pratos bem regionais

Pesquisa encomendada pela  99Food apontou o perfil de consumo do brasiliense. Embora pizza 
e lanches sigam entre os mais populares, há espaço relevante para diferentes culinárias. 

55% optam por pratos regionais brasileiros com destaque para culinárias Nordestina e Mineira 
7 em cada10 consumidores pedem pelo menos um prato da culinária internacional
(japonesa, italiana e mexicana)
88% apontam a  pizza como pedido preferido para o delivery.

O 
evento Geek Prime, reali-
zado ontem, reuniu fãs da 
cultura geek, japonesa e da 
inovação tecnológica, mas 

foi um estande em especial que cha-
mou a atenção do público: o Prin-
ter Chef. A competição gastronômi-
ca, que utiliza alimentos produzidos 

em impressoras 3D, conquistou vi-
sitantes ao unir criatividade, ciência 
e sabores inusitados.

A proposta do Printer Chef é de-
safiar cozinheiros a criarem pratos 
que harmonizem com ingredientes 
desenvolvidos por meio da tecnolo-
gia. Nesta edição, o destaque da fi-
nal foi um purê de batata moldado 
no formato da Catedral de Brasília.

» VITÓRIA TORRES

Tecnologia que 
imprime o sabor

INOVAÇÃO

Rickson Vinicius Rodrigues, 
vencedor do Printer Chef 2026

Vitória Torres/CB/DAPress

Além da tecnologia, o evento 
também trouxe um diferencial im-
portante: o uso das Plantas Alimen-
tícias Não Convencionais (Pancs).

CEO e fundador da NextGen, To-
nico Novais destacou o impacto so-
cial da iniciativa. “A ideia é trazer o 
conhecimento através da ciência, 
inovação e tecnologia, mostrando 
que hoje a gente pode utilizar di-
versos nutrientes dentro da biodi-
versidade do Cerrado, do Distrito 
Federal e de toda a região. Quere-
mos mostrar para pessoas em vul-
nerabilidade gastronômica que elas 
têm potencial de se alimentar bem 
sem precisar gastar muito”, afirmou.

A competição também tem ser-
vido como vitrine para novos ta-
lentos. O instrutor de gastrono-
mia do Senac-DF, Lucas Figueire-
do, vencedor de uma edição ante-
rior, contou como o projeto mudou 
sua trajetória profissional. “Antes 
de ser cozinheiro eu era confeitei-
ro e já diz o ditado que todo confei-
teiro é um bom cozinheiro. Depois 
que eu venci o Printer Chef, várias 
portas se abriram. Dentro do Se-
nac, estimulei muitos alunos que 
se inspiraram em mim e me pedi-
ram apoio”, relatou. 

“Inclusive, incentivei colegas a 
participarem também. O Printer 

Chef me permitiu levar meu co-
nhecimento para pessoas que eu 
nem conhecia”, completou.

Campeão da vez

O grande vencedor desta edição 
foi Rickson Vinicius dos Reis Rodri-
gues, que mesmo sem grande torci-
da na plateia, conquistou os jurados 
com sua dedicação e desempenho. 
Para ele, o resultado é fruto de mui-
to esforço pessoal. “Tudo é com pro-
pósito, tudo tem um motivo. Eu es-
tudo muito em casa, assisto muitos 
vídeos. Isso aqui representa o quan-
to eu me dedico”, declarou.


