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Costelinha 
com molho 
barbecue de 
jabuticaba 
da Casa 
Baco 

DIVULGAÇÃO 

Um clássico na capital, a 
Casa Baco traz os sabores do 
Brasil e do Cerrado em alta 
gastronomia. Com influên-
cias de Brasília e da vida do 
chef Gil Guimarães, o res-
taurante reúne ingredientes 
dos quatro cantos do país. 
“É uma comida que também 
está muito focada no forno, 
além da parrilla. Ou seja, o 
fogo de lenha está muito na 
nossa essência. É a cozinha 
brasileira tocando muito no 
cerrado”, comenta Gil.

A sugestão do chef é a 
pork ribs (700g — R$ 154), 
costelinha de porco defu-
mada na casa com um mo-
lho barbecue de jabuticaba, 
acompanhada de batata 

frita. O prato é um dos itens 
para compartilhar do car-
dápio. Ainda não lançado, 
a Casa Baco também usa-
rá a carne de porco em um 

carbonara, feito com guan-
ciale de porco, preparado 
com as bochechas do ani-
mal e queijos com leite de 
ovelha e vaca.

Sabores 
do Brasil 

CASA BACO 
Casa Park (SGCV/SUL,  
lote 22, loja 105) 
De segunda a quarta, das 12h às 
15h30 e das 18h às 23h30 
Quinta, das 12h às 23h30 
Sexta, das 12h às 16h e  
das 18h às 23h 
Sábado, das 12h às 23h 
Domingo, das 12h às 23h30

LE BIROSQUE
Quituart (St. de Habitações 
Individuais Norte, Qi 9) 
Sexta, das 17h às 23h 
Sábado e domingo, das 12h às 16h 
RALA 
CLN 116, loja 52 
De terça a quinta, das 19h às 23h30
Sexta e sábado, das 19h às 00h

SANTÉ LAGO
St. de Clubes Esportivos Sul, 
trecho 2, lote 32 
Terça e quarta, das 12h às 23h 
Quinta, das 12h às 00h 
Sexta e sábado, das 12h às 01h 
Domingo, das 12h às 23h 

ONDE COMER?


