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Spaﬁuete a putanesca
“do Vittoria d'ltalia
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CHEGOU UMA NOVA
EXPERIENCIA EM SUSHI

@ CLN Q 102BL A LOJA 56 - AS
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SHAKKAI

CULINARIA JAPONESA

ORTE

Localizado na 214 Norte, o
Vittoria d’Italia é um restau-
rante marcado por receitas
tipicas da regido italiana de
Véneto, onde o chef da casa,
Francesco Bravin, nasceu. Na
cozinha da casa, ele replica as
tradigbes gastrondmicas da
Italia, priorizando sempre o
ponto al dente das massas, por
exemplo. Adaptacdes abrasi-
leiradas acontecem, confessa
o cozinheiro, as raizes se man-
tém europeias.

Em meio ao menu “ita-
lianissimo’) a sugestao de Fran-
cesco € o classico carbonara
(R$ 65,60), servido na versdo
original, com bacon, ovo e
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parmesdo ou creme de leite.
Outros destaques do menu
sao a putanesca (R$ 58,50), fei-
ta com molho de tomate, an-
chovas, azeitonas e alcaparras,
frutti di mare (R$ 84,50), com
molho de tomate, mexilhao,
camarao e lula, e gamberi e
carciofo (R$ 84,50), espaguete
com camardes, tomates cereja
e coracoes de alcachofra.

De portas abertas ha qua-
se 12 anos, o estabelecimen-
to foi o segundo de Brasilia a
contar com o selo Ospitalita
Italiana, concedido pelo Con-
sulado da Itdlia para certificar
a exceléncia dos restaurantes
tipicamente italianos.
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