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Rapido,
e de qualidade

A trajetdéria da Hambur-
gueria Lord comecou em um
food truck e ganhou forma
com a inauguracdo da loja
fisica no Sudoeste, em 2016.
O negdcio familiar apos-
ta em agilidade sem abrir
mao da qualidade dos insu-
mos. “Nosso foco é ser ra-
pido sem perder qualidade,
usando bons ingredientes

pratico

e mantendo um preco jus-
to’, explica Gustavo Henri-
que Silva Soares, fundador e
proprietario.

O cardépio variado atende
diferentes perfis de clientes.
Entre os destaques estdo o
Original (R$ 31), o America-
no (R$ 33) e o Lord (R$ 33),
opcdes que figuram entre as
mais pedidas da casa.
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Sem conceito,
com identidade

O Molotov surgiu, inicialmente, co-
mo uma marca de chili oil artesanal
(molho de pimenta chinés) e, ha um
ano, passou a ocupar, também, o espa-
co de restaurante. A proposta é direta,
de comida autoral, ingredientes pro-
duzidos na proépria casa ou adquiridos
de pequenos fornecedores locais e dar
visibilidade ao molho de pimenta. “O
conceito é sem conceito e a comida é a
expressao da minha experiéncia profis-
sional na cozinha’, explica José Domin-
gos de Aguiar, proprietdrio do local.

O destaque do carddpio é o Mi-
lhotov (R$ 37), preparado com pao
brioche, hamburguer de 220g de car-
ne angus, milhonese, cebola roxa,
cebolinha, parmesao curado por seis
meses e o chili oil da casa. Para quem
nao consome carne, a op¢ao é o Ovo-
lactovegetariano (R$ 30), feito com
hashbrow de batata, queijo prato, pi-
cles de pepino e dijonese.




