GASTRONOMIA

DNA
francés

Localizado na 402 Sul,
em meio a alguns dos res-
taurantes mais populares
da cidade, o Le Vin chama
a atencao, justamente, por
carregar o DNA da culiné-
ria e da cultura francesas.
“Nosso restaurante trans-
porta essa experiéncia de
bistré com fidelidade, fa-
zendo com que nossos
clientes se sintam abracados
pela gastronomia de forma
acessivel, sem abrir mao
da qualidade e da atencdo
aos detalhes em todos os
passos. Do menu a de-
coracao, da carta de
vinhos a luz baixa, to-
do o conjunto é um
convite ao momen-
to’, garante o sdcio
Wagner Parente.

“As receitas que
compoem 0 Nnosso
menu sdo passadas
de geracao em gera-
cdo, prezando sem-
pre pelo cuidado na
escolha dos insumos
e pela padronizacdo
da experiéncia: hoje
ou amanha, o prato
mantém a sua esséncia.
Sabe aquela sensacdo
de desejar uma comida e
ela preservar o sabor exa-
tamente como vocé se lem-
brava? Esse é o nosso dese-
jo: ser um destino certeiro’,
acrescenta o proprietario.

Os “best-sellers” da casa,
segundo Wagner, comecam
pelas entradas, com o clds-
sico steak tartare (R$ 73),
por exemplo, acompanha-
do por batatas ruasticas. En-
tre os pratos principais, 0s
destaques ficam por conta
do boeuf bourguignon (R$
85), carne bovina, legumes,
bacon e vinho tinto, ser-
vido com puré de batatas;
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o cassoulet (R$ 78), pre-
parado com feijdo branco
e carnes variadas; e o filé
mignon com risoto de co-
gumelos (R$ 124).
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Pratos como o confit de
pato (R$ 198), com batatas
salteadas e molho roti, e o
arroz de pato (R$ 98) tam-
bém chamam atencao do

0 cassoulet, preparado
com feijao branco e

carnes variadas, é um
dos destaques do Le Vin

publico. Por fim, as sobre-
mesas mais pedidas sdo o
tradicional créme briilée (R$
38) e o mousse de chocolate
(R$ 29), “bem aerado e suave
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— como manda a tradi¢ao’,
afirma Wagner.

Para harmonizar, o pro-
prietdrio indica os rétulos
Beau Roche (R$ 168), fresco e
versatil; Tons de Duorum (R$
158), que acompanha muito
bem pratos mais estrutura-
dos; Sexy Fish Malbec (R$
168), de perfil mais intenso; e
o Loios Tinto (R$ 148), opcao
equilibrada e facil de beber.




