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Jantar a dois

De portas abertas desde 2018, o La
Fleur Bistro segue os padrées dos ti-
picos estabelecimentos franceses que
o inspiram — sofas de couro, mesas
redondas, luz baixa e poucos lugares.
0 ambiente, pequeno e intimista, é
ideal para jantares a dois ou encon-
tros entre amigos e, segundo o pro-

0 menu da casa vai de
nhoques e risotos a
crepes e waffles

Segundo o proprietario prietario Marcos Birbeire, se destaca
Marcos Birbeire, o La como “um dos restaurantes mais ro-
Fleur se destaca como manticos de Brasilia”.

“um dos restaurantes “0 brasiliense gosta muito de se re-
mais romanticos unir a mesa, seja com vizinhos, ami-
de Brasilia" gos ou familia. Talvez pela origem dos

moradores da cidade, ja que muitos
vieram de fora, a amizade é extrema-
mente valorizada, e o La Fleur se des-
taca como local ideal para todos esses
encontros’, afirma Marcos.

0 menu, composto essencialmen-
te por massas, tem como carro-chefe
os nhoques, feitos com batata doce e
minimo de farinha. Ha opcdes que va-
riam entre R$ 47 e R$ 59, nos sabores
quatro queijos, molho pesto, filé ao $
gorgonzola, molho funghi e camario |
ao curry. Segundo o proprietario, os
pratos harmonizam perfeitamente
com vinhos verdes e brancos, dispo-
niveis a partir de R$ 57.

Outros destaques do menu siao os
risotos (entre R$ 59 e R$ 69) nos sa-
bores caprese, espinafre e gorgonzola,
funghi, carne seca, filé ao gorgonzola e
camardo. O restaurante também ofe-
rece quase 40 opcoes de crepes, entre
salgados e doces. Os valores variam
entre R$ 29,90 e R$ 54.




