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Divirta-se Mais e Brasilia, sexta-feira, 9 de janeiro de 2026 e CORREIO BRAZILIENSE

ovato na cidade, o Bu.té.quim, com chefia de Claude Cap-

deville, foi criado com a ideia de trazer de volta a esséncia

do boteco, com cerveja gelada, comida boa e um banheiro

limpo. Localizado na 306 Sul, a casa traz uma estufa quen-
te euma fria, além de sanduiches, petiscos e pratos a la carte.

Na estufa quente, as opgoes
sdao diversas. Com bife a rolé,
costelinha suina, torresmo, dis-
co de carne, moela, jil6 rechea-
do, pastel e algumas variedades
de salsichao, a estufa é um dos
diferenciais da casa pela rapidez
e diversidade de opgdes para os
brasilienses. A mesma coisa cabe
para a estufa fria, que traz mix de

azeitonas, ovos de codorna, alho
confitado, salame italiano e polvo
vinagrete com facilidade para os
consumidores. As opcdes das es-
tufas variam entre R$ 10 e R$ 40.
Ainda nas entradas, o restauran-
te traz torresmo de barriga (R$ 39),
carne de sol com mandioca frita ou
cozida (R$ 65), figado com jil6 (R$
39) e linguiga picante com geleia

de jabuticaba (R$ 40). Nas opcoes
de caldo, o Bu.té.quim oferece cal-
dinho de feijao, que pode ser ser-
vido no copo (R$ 10) ou em uma
porc¢ao maior (R$ 18), canjiquinha
com costelinha (R$ 25) e rabo ato-
lado, caldo de rabada com madio-
ca cozida (R$ 28).

Um dos classicos da casa é o
joelho de porco (R$ 160). Com ba-
tatas e farofa de ovos para acompa-
nhar, o prato serve duas pessoas. O
filé a Moraes também faz sucesso
na casa e ¢é servido com lascas de
alho, agrido e fritas. O prato pode
ser individual, no valor de R$ 66,
ou para dois no valor de R$ 120.
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