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Bacalhau  à 
Lagareiro do 
Manuelzinho 
Restaurante 

DOM FRANCISCO
St. de Clubes  
Esportivos Sul,  
trecho 2, conjunto 31
De segunda a sábado, das 12h 

às 23h

Domingo, das 12h às 17h

Cls 402, bloco B

De segunda a sexta, das 11h30 às 
15h30 e das 19h às 00h
Sábado, das 11h30 às 00h
Domingo, das 11h30 às 17h

MANUELZINHO 
RESTAURANTE
Cls 404, bloco A
Segunda, das 12h às 15h

De terça a sexta, das 12h às 15h e 
das 19h às 23h30
Sábado, das 12h às 16h e das 19h 
às 23h30
Domingo, das 12h às 17h

SAGRES
Cln 316, bloco E
Segunda, das 11h às 17h

De terça a sábado, das  
11h30 às 23h
Domingo, das 12h às 17h

TRÁS-OS-MONTES
Cls 215, bloco A
De terça a sexta, das 9h às 19h
Sábado, das 8h às 19h
Domingo, das 8h às 17h

ONDE COMER?

O Manuelzinho restau-
rante é um dos pontos da ci-
dade para consumir a culi-
nária portuguesa. Manuel 
Pires é a estrela por trás da 
casa. O português se mu-
dou para o Brasil em 1977 
e fez sucesso no restaurante 

Antiquarius no Rio de Janei-
ro. Em Brasília, foi respon-
sável pelo restaurante Dalí 
Camarões e pelo Tejo e hoje 
comanda o Manuelzinho, 
trazendo um toque con-
temporâneo às suas raízes 
portuguesas.

O lombo de bacalhau à 
Manuelzinho é um dos des-
taques da casa. O prato é ser-
vido com batatas, alho frito, 
brócolis e regado com mui-
to azeite. A opção para uma 
pessoa custa R$ 239,90 e para 
dois, R$ 469,90. Outra opção 

que faz sucesso é o bacalhau 
à Lagareiro (R$ 194,90 para 
uma pessoa), lombo do pei-
xe levemente empanado na 
farinha panko, dourado no 
azeite e servido com batatas 
ao murro, brócolis, azeitonas 
pretas, alho e cebola.
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