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Divirta-se Mais e Brasilia, sexta-feira, 9 de janeiro de 2026 e CORREIO BRAZILIENSE

Classico da cidade

Fundado em 1988, o
Dom Francisco abriu sua
primeira unidade na 402
sul com objetivo de mistu-
rar tradicao, cultura e for-
mar o publico gastronomi-
co de Brasilia. Conhecida
pela culindria portuguesa
e pela extensa carta de vi-
nhos, a unidade é coman-
dada atualmente por Giu-
liana Ansiliero, filha do
chef Francisco Ansiliero,
criador do Dom Francisco.

Segundo Giuliana, a diver-
sidade nos preparos do baca-
lhau sdo os maiores destaques
da culindria portuguesa da
casa. Com receitas cléssicas e
autorais, o restaurante retine
opgdes com peixe na brasa e
ao forno. Até dia 31 de janei-
1o, a casa realiza o festival do
bacalhau, evento com cinco
receitas no valor de R$ 179
cada prato para duas pessoas.

As opcgdes sdo: bacalhau
com mangarito e pimenta

de macaco, bacalhau com
maca e puré de mandioca,
bacalhau com bacon e ba-
nana da terra, bacalhau a
portuguesa e bacalhau de
natas. Todos os pratos sao
acompanhados de arroz
branco ou arroz com bré-
colis. Para acompanbhar, a
sugestdo sdo vinhos por-
tugueses, especialmente
das regides do Douro e do
Alentejo, com valor médio
de R$ 180 a garrafa.

Para a proprietaria, a
culinéria portuguesa con-
quista os brasileiro por ser
uma cozinha afetiva e so-
fisticada. “Sao sabores que
remetem a memoria, a me-
sa farta, ao tempo dedicado
ao preparo, mas com muita
técnica e respeito ao ingre-
diente. Em Brasilia, esse
encontro entre tradicao,
acolhimento e boa gastro-
nomia faz todo sentido’, fi-
naliza Giuliana.




