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Mais um ano chega ao fim, e com ele, no-
vas histérias, aprendizados e momentos im-
portantes. Nao ha nada melhor para renovar
as esperancas e criar novas memdarias que
uma boa celebracao de Ano Novo. Da culina-
ria sofisticada ao champanhe, pistas de danca
e ambientes para comemorar com a familia,
amigos e companbheiros, diversos restauran-
tes da capital oferecem noites memoraveis
para os brasilienses iniciarem o novo ano
com estilo.

Localizado no Pontao do Lago Sul, Sallva
Bar & Ristorante
tem nove anos
de histéria, sem-
pre prezando
pela qualidade
do carddpio e
pelo atendimen-
to cuidadoso e
personalizado.
Para a chef Fa-
biana Pinheiro,
os brasilienses
costumam cele-
brar o réveillon
em familia ou
entre amigos e
de preferéncia
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ma de fogos. “E
claro, nao pode
faltar o brinde
com espuman-
te e os desejos
de um ano mais
préspero! Alguns
comem uvas, roma, lentilhas.... o que for ne-
cessario para garantir a boa sorte! No Sallva,
oferecemos muitos destes pratos icones para
que nao falte nada na virada do ano’) ressalta.

Para os que preferem uma celebracao
mais entusiasmada, fora dos cldssicos dos
restaurantes ha também as casas noturnas
com programacoes musicais para curtir a
noite inteira dan¢ando, como é o caso do
Temporaneo, localizado na AABB. “Em
Brasilia, o réveillon é muito sobre a expe-
riéncia. O publico busca celebrar com boa
musica, bebidas de qualidade, conforto e
um ambiente bem estruturado. O foco esta
em brindar, dancar, socializar e comecar o
novo ano vivendo o presente, exatamente
como propde o conceito do Temporaneo’,
enfatiza Paulinho Madrugada, um dos s6-
cios da casa de shows.
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