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Onde pedir?

 Casa de Marias

 CRNW 510, bloco B, loja 13
 De segunda a sexta, 

das 6h30 às 22h00
 Sábado e domingo, 

das 06h30 às 20h
 Encomendas via WhatsApp 

(61) 3553-0200 ou 
presencialmente

 Empório Boechat

 CLSW 300A, bloco B
 De segunda a quarta, 

das 9h às 21h
 Quinta, das 9h às 22h
 Sexta e sábado, das 9h às 23h
 Domingo, das 9h às 17h
 Encomendas via WhatsApp 

(61) 99877-6060 ou (61) 
99964-8480

Juscelino Bar e 
Restaurante

 CLS 202, bloco C, loja 4
 Todos os dias, das 11h30 à 0h
 Don Romano
 St. de Habitações Individuais 

Sul QI 11, bloco F, 
loja 30 — Lago Sul

 CLN 209, bloco D, loja 59
 Todos os dias, das 11h30 às 23h
 Encomendas via WhatsApp 

(61) 3248-0078

 Pão Dourado

 St. de Habitações Individuais 
Sul QI 7, dentro do Posto BR

 Diariamente, das 6h às 22h
 Encomendas via telefone (61) 

3363-3363 ou pelo site www.
paodourado.com.br

 Quitinete Gourmet

 CLS 209, bloco B, loja 5
 Diariamente, das 6h à 0h
 Avenida das Araucárias, 1325
 Todos os dias, das 6h às 22h
 Encomendas via WhatsApp 

(61) 3242-0506 ou 
presencialmente

O Quitinete Gourmet se 
prepara para servir as famí-
lias brasilienses neste Natal. 
No restaurante, as enco-
mendas do menu de fim de 
ano podem ser realizadas 
até 22 de dezembro, por 
meio do WhatsApp da loja 
(3242-0506) ou presencial-
mente. O pagamento deve 
ser feito no ato do pedido.

Entre as opções, desta-
cam-se o peru recheado com 
farofa de maçã verde (R$ 
490 — 4kg), pernil com osso 

(R$ 490 — entre 4kg e 5kg), 
tender com calda de laranja 
e fios de ovos (R$ 169/kg), 
rosbife (R$ 210/kg), lombo 
recheado com ameixas e da-
masco (R$ 220/kg) e lagarto 
recheado com linguiça cala-
bresa e cenoura (R$ 220/kg).

Uma das estrelas do Na-
tal, o bacalhau aparece em 
três versões — lombo do 
bacalhau (R$ 650 — 2kg), 
com batata, azeitona, pi-
mentão e tomate, baca-
lhoada em lascas (R$ 620 

— 2kg) e bacalhau à moda 
do chef (R$ 399/kg), em 
posta e grelhado.

Outras opções são o 
salmão assado (R$ 250/
kg), a paleta de cordeiro 
(R$ 490 — serve de 4 a 5 
pessoas) e o chester re-
cheado com farofa de ma-
çã verde (R$ 430 — 3kg a 
3,5kg). Entre os principais 
acompanhamentos, des-
tacam-se o arroz de cham-
pagne com amêndoas (R$ 
180/kg), a tradicional 

farofa (R$ 90/kg), a salada 
de grão de bico com baca-
lhau (R$ 290/kg) e o clás-
sico salpicão (R$ 89/kg).

No menu de sobreme-
sas, são quatro sabores dife-
rentes de torta que variam 
entre R$ 180 e R$ 200, em 
porções de 1,3kg a 1,5kg. 
Há opção também de chee-
secake de frutas vermelhas 
(R$ 250), banoffe (R$ 190), 
pudim (R$ 120) e rabana-
da (entre R$ 60 e R$ 95, em 
porções de 15 unidades).

Peru recheado 
com farofa de 
maçã verde é um 
dos destaques 
do menu natalino 
do Quitinete
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