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GASTRONOMIA

Das entradas I
as sobremesas!

Neste ano, o Emporio
Boechat aposta em um
menu de encomendas com-

pleto. Assinado pela chef
Eliane Cardoso, responsavel g

pela casa, o carddpio é reple-
to de entradas que abrem a
celebragdo do clima festivo,
como as empanadas de car-

ne (R$ 16,90/unidade) e de §

bacalhau (R$ 32/unidade), o
bolinho de pernil defumado
com queijo (R$ 89/500g) e o
classico bolinho de bacalhau
(R$ 120/500g). Outra opgao
¢ atdbua de frios da casa (R$
169), com queijos, parma,
copa defumada e geleia.

Em meio as proteinas, as
opcdes ficam por conta do
leitdo baby recheado com
farofa de cuscuz (R$ 610 —
6kg), o chester com farofa
especial (R$ 110/kg), o pernil
suino com osso (R$ 99/kg)
ou desossado (R$ 110/kg),
a copa defumada (R$ 169/
kg) e o lombo recheado com
farinha de pao, ameixas e
manteiga (R$ 110/kg).

Outros destaques sao o
tender ao molho de laranja
e frutas (R$ 189/kg), o bris-
ket bovino defumado (R$
194/kg), o bacalhau a laga-
reiro preparado com bata-
tas ao murro (R$ 590/kg) e

Sabor afeti

No Don Romano, o menu de
Natal e réveillon retine pratos
cléssicos, receitas exclusivas e
opcdes que vao das proteinas
as sobremesas. Segundo a res-
tauratrice Mariana Miranda, o
carddpio preparado pela casa
neste ano reforca o cardter afe-
tivo da gastronomia. “As festas
pedem mesa farta, comida de
verdade e sabor de tradigao.
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Leitao, chester, pernil, copa e lombo sdo algumas das opcdes de carne no menu do Emporio Boechat

as versoes de cordeiro com
molho de cassis e horteld,
que variam entre R$ 139 e
R$ 159 o quilo.

Entre os acompanha-
mentos, destacam-se o ar-
roz com passas e améndoas
cozido no champagne (R$
59/500g), o arroz especial
de Natal (R$ 60/500g), pre-
parado com curry, ervas
finas e castanha-de-caju, a
farofa natalina com mix de
frutas secas e castanhas (R$
79/500g) e a farofa tradicio-
nal Boechat (R$ 72/500g), a

Queriamos que cada prato
fransmitisse exatamente isso: 0
aconchego que marcou a histé-
ria da nossa casa), explica.
Fazem parte do menu sete
opcoes de carnes — chester (R$
131/kg), peru (R$ 131/kg), ten-
der (R$ 210/kg), lombo (R$ 85/
kg), pernil com osso (R$ 98/kg),
bacalhoada (R$ 280/kg) e lagar-

to recheado (R$ 98/kg). Para os
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base de manteiga e farinha
de pao italiano.

Completam a selecao as
batatinhas ao perfume de
alecrim (R$ 79/kg), o salpi-
cao defumado (R$ 79/500g),
a maionese de batatas (R$
42/500g) e a salada de baca-
lhau (R$ 79/500g), feita com
grdo-de-bico, tomatinhos
confitados e pimentées bra-
seados. Aos que priorizam as
massas, as opgoes ficam en-
tre o ravidli de damasco com
queijo brie (R$ 189/kg), o ra-
vidli de bufala (R$ 169/kg) e o

vegetarianos, tortas de palmito
e ricota e espinafre fazem par-
te do cardépio. O quilo de cada
uma delas sai por R$ 98.

Nos acompanhamentos,
destacam-se o arroz com lenti-
lha e cebola (R$ 135/kg), farofa
doce (R$ 135), salpicao (R$ 95/
kg), batata bolinha com ervas
(R$ 95/kg), caponata de be-
rinjela (R$ 110/kg) e a cléssica

nhoque de batatas ao molho
pomodoro (R$ 159/kg).

Para finalizar, a docaria
do Emporio oferece raba-
nada tradicional (R$ 89/kg),
rabanada recheada com
doce de leite (R$ 99/kg), ba-
noffee (R$ 110/kg) e pudim
de leite em dois tamanhos
(entre R$ 79 e R$ 99). Todas
as sobremesas sao entre-
gues prontas para servir.

As encomendas para o Na-
tal podem ser feitas até o dia
20 de dezembro, com retirada
no 24, das 11h as 17h. Para o

tdbua de frios (R$195 — 2,5kg).

Os doces, por sua vez, ficam
por conta do pavé de chocolate
(R$ 120/kg), pavé de abacaxi (R$
98/kg), pudim de leite (R$ 98/kg),
pannacotta (R$ 155/kg), mousse
de maracuja (R$ 155/kg), mousse
de chocolate (R$ 135/kg) e raba-
nada (R$ 135/kg).

Para o Natal, as enco-
mendas devem ser feitas até
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réveillon, os pedidos seguem
até 27 de dezembro, com re-
tirada no dia 31, nos mesmos
horérios. Os pedidos podem
ser feitos pelos ntimeros (61)
99877-6060 e (61) 99964-8480
ou diretamente naloja.

E necessério o paga-
mento de 50% do valor es-
timado no momento da
encomenda. Em caso de
cancelamento, o0 montante
é convertido integralmente
em vale-compras. Todas as
receitas sdo preparadas sem
possibilidade de alteracoes.

o dia 20 de dezembro, en-
quanto para o réveillon, se-
rao aceitos pedidos até o dia
29. Metade do pagamento
deve ser feito no ato da en-
comenda e a outra meta-
de durante a retirada, que
ocorre até as 14h. Ha possi-
bilidade de entrega median-
te consulta de disponibili-
dade e agendamento.




