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0 torresmao é uma
das opcées do menu
de confraternizacao
do Abencoado Bar

Criado com o objetivo de se
tornar um espaco para receber
amigos, 0 Abengoado Bar surgiu
justamente com a premissa de
confraternizacdo. “O nosso dife-
rencial sempre foi manter aqui-
lo que fez o bar nascer: cerveja
realmente gelada e comida real-
mente boa. A gente ndo compli-
ca. Faz o basico com exceléncia,
e isso se tornou nossa marca’,
destaca o socio Caio Lovato.

Para as confraternizacoes
de fim de ano, o restaurante
oferece ao publico dois paco-
tes — sem (entre R$ 99,90 e
R$ 119,90) e com bebidas al-
cbolicas (entre R$ 159,90 e R$
189,90). Fazem parte do carda-
pio sete petiscos: batata frita,
frango a passarinho, croquete
de pernil citrico, chapa de lin-
guica de frango, carpaccio de

Confraternizacao
entre amigos

lagarto, torresmao e coxinha
cremosa de frango.

No pacote com bebida al-
codlica, o consumo ¢é a von-
tade e conta com cerveja, cai-
piroskas nos sabores limao,
morango, maracuja e kiwi,
cozumel, gin e moscow mule.
Os que optarem por uma con-
fraternizacdo sem alcoolicos
poderao desfrutar de refrige-
rantes, 4guas e sucos naturais.

Os pacotes sao vélidos para
grupos a partir de vinte pes-
soas. Segundo Caio, é impor-
tante entrar em contato com o
restaurante antecipadamente,
para que a reserva seja orga-
nizada e o carddpio esteja
alinhado. “Assim, garantimos
que a experiéncia do grupo se-
ja completa e bem atendida’,
finaliza o sécio.
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Sabores do Cerrado

Restaurante focado nos
sabores do Cerrado, a Ca-
sa Baco se prepara para
receber confraternizacoes
de fim de ano com menus
especiais de almoco e de
jantar. O diurno, de trés eta-
pas, serve grupos a partir
de quatro pessoas, a R$ 89.
Fazem parte do carddpio as
opcdes croquete de mami-
nha na cerveja preta, boli-
nho de pamonha e saladi-
nha da casa para a entrada.

Quanto aos pratos princi-
pais, os clientes podem op-
tar por baby beef a milanesa
com caesar salad, baido de
dois com lombo de sol, pes-
cada com legumes na parril-
la ou nhoque ao pesto basili-
co. As sobremesas ficam por
conta do cannoli siciliano ou

Combos de pizza e
chope sao opcoes
na Casa Baco

do creme de papaya com li-
cor de jabuticaba.

No jantar, os combos que
unem petiscos e bebida ge-
lada sdo ideais para duas a
quatro pessoas. O trio caipira,
com linguica de porco e ovo
feito no forno a lenha, torres-
mo, pao de alho e 12 chopes
sai por R$ 257. O quarteto cro-
cante, no mesmo valor, inclui
quatro croquetas de maminha,
quatro bolinhos de pamonha,
quatro fritattine de lasanha,
quatro capiau e 12 chopes.

Por R$ 499, saem o super
combo, unindo as opcgdes
gastronomicas do trio cai-
pira e do quarteto crocante
mais 24 chopes, e o pacote
com um antepasto, trés pi-
zzas e 12 chopes, ideal para
seis a 8 pessoas.
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