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Fatores da
instabilidade

O Congresso Nacional é um dos fato-
res mais relevantes de instabilidade insti-
tucional da democracia brasileira. Eu ou-
co falar em polarizacao como premissa de
interpretacdo para tudo que acontece na
politica. Nao sou petista, centrista ou es-
querdista. Sou apenas jornalista, minha
matéria sdo os fatos. E s vejo um lado da
politica na contracorrente da lei. Eisso que
produz tensdo institucional.

Existe segmento de exceléncias que tra-
va um permanente embate com a lei. Dai,

o temor do Ministério Publico, do STF e
da Policia Federal. Essas exceléncias vi-
vem dentro de uma bolha de impunida-
de e quando sdo flagradas em delito se
revoltam, se dizem perseguidas e se con-
sideram vitimas de uma caca as bruxas.

Vejamos o caso da deputada Carla
Zambelli, condenada em tultima instan-
cia, com sentenca transitada em julgado,
foragida e presa naItalia. O relator do pro-
cesso, na Cdmara, o deputado Diego Gar-
cia (Republicanos), decidiu absolver Zam-
belli, sob a alegacdo de que existem sus-
peitas e ndo provas contra ela.

Quer dizer, ele ndo cumpriu uma sen-
tenca judicial, resolveu interpretar a de-
cisdo do STF e s6 faltou reivindicar uma
medalha de honra ao mérito pelo crime

cometido pela deputada, mentora de um
plano de invasao do sistema de informa-
tica do TSE.

A tentativa de descriminalizar o crime
fica evidente no projeto de anistia ou de
dosimetria, que nao passa de uma anistia
ligth. Talvez nunca na histdria do pais, os
réus de um processo tiveram possibilida-
de de defesa tdo ampla. O nucleo crucial
contratou os mais competentes crimina-
listas. Todas as argumentagdes sdo ampli-
ficadas pela imprensa. Um advogado che-
gou a pedir absolvicdo e aplicacao do voto
do ministro Fux.

No entanto, as provas que os réus acu-
mularam e produziram contra si mes-
mos sdo acachapantes. Em um lance de
ironia tragica, s6 lhes restou recorrer aos

recursos do Estado de Direito, que eles
tentaram destruir.

Segundo levantamento do site Con-
gresso em Foco, publicado em junho de
2024, mais de 100 deputados federais sdo
(ou eram) investigados ou réus criminais.
Quer dizer, a0 menos um quinto das exce-
léncias da Camara dos Deputados. Estdo
espalhados por vérios partidos, mas o PL
lidera as ocorréncias.

Nao surpreende o ataque ao PL das
Faccoes no qual pretenderam esvaziar a
Policia Federal, uma das instituicoes mais
competentes e de maior credibilidade no
pais. Se ndo querem ser incomodados pe-
la Justica, basta ndo cometerem crimes.
A dosimetria é apenas uma embalagem
para empurrar a anistia ligth a golpistas,

que reincidirdo no mesmo crime, como
nos ensina a histdria brasileira. A sobera-
nia do voto é um requisito essencial, mas
nao absoluto. Ninguém estd acima da lei.

Os parlamentares estao com super-
poderes e, em vez de blindados, preci-
sam ser desempoderados das emendas
impositivas, da exorbitancia do Fundo
Eleitoral, da pretensao de revisar as de-
cisdes da Suprema Corte e de escolher
ministros do STE. O reequilibrio dos Po-
deres passa por essas medidas. Somente
dessa maneira deixardo de priorizar os
interesses pessoais em detrimento dos
interesses da maioria dos brasileiros. E
intrigante a razdo pela qual algumas ex-
celéncias tém como tnico projeto des-
criminalizar o crime.

ECONOMIA / Hotéis, bares e restaurantes se preparam para receber o pablico no Natal e no réveillon. Pesquisa aponta

que 77% dos empresarios do setor apostam em aumento no faturamento com as festas de fim de ano

Giovanna Fischborn/CB

No Villa Triacca, a festa com queima de fogos tera vista panoramica
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fim de ano esta chegando,
e énestaépocado ano que
muitos segmentos da eco-
nomia aumentam seus fa-
turamentos. Hotéis, restaurantes e
bares estdo entre 0s que se prepa-
ram para atender as confraterniza-
coes de réveillon e Natal, com altas
expectativas de retorno.

Jael Silva, presidente do Sindho-
bar — sindicato que congrega as
empresas do setor, estd bastante
otimista em relacdo a melhoria dos
negocios no periodo indicada pelas
sondagens que foram feitas. “Uma
pesquisarealizada pela Abrasel-DF
(Associacdo Brasileira de Bares e
Restaurantes no Distrito Federal)
mostrou que 77% das empresas ou-
vidas esperam aumentar as vendas
no fim do ano. Dessas, 52% espe-
ram que esse aumento seja de até
10%’, destaca o dirigente.

A mesma pesquisa, realizada
em outubro, apontou que 25% dos
empresarios do setor pretendiam
contratar mais funciondrios nos
ultimos meses do ano.

Gabriel Bla’s, do Bla’s Cozinha
Criativa, na 406 Norte, destaca que
o restaurante busca investir em va-
rios aspectos — carddpio variado,
precos acessiveis, combinacdo de
receitas cléssicas com releituras mais
modernas — tudo para agradar dife-
rentes paladares com acompanha-
mentos, proteinas e sobremesas es-
peciais. Para isso, reforca a equipe.

“Normalmente, trabalhamos com a
nossa propria equipe, sem grandes
reforcos, mas, quando a demanda
aperta, especialmente por causa das
encomendas, que sempre sdo um
sucesso, fazemos contratagoes tem-
pordrias para garantir que tudo saia
perfeito’, antecipa.

O restaurante lanca 0 menu no
inicio de dezembro, trazendo algu-
mas opcoes tradicionais e novida-
des, como aves natalinas com mo-
lhos especiais, arroz com castanhas,
opgdes com pescados — como ba-
calhau e camarao, além de saladas,
farofas e cuzcuz marroquino, entre
outros, todos pensados para deixar a
ceia completa. Em relacdo as sobre-
mesas, havera classicos, como tortas
e paves, e receitas autorais.

Para a ceia, por exemplo, hd re-
feicoes que servem de cinco a seis
pessoas — filé suino + rapadura, ave
natalina, bacalhau ao estilo Bla’s, ca-
mardo thermidor aos trés queijos e
filé mignon com cogumelos ao mo-
lho demiglace, cujos precos vdo de
R$ 249 a R$ 349, conforme o prato.
As guarnicoes e a sobremesa, que
incluem arroz com castanha, salpi-
cao, batata bolinha e a tradicional ra-
banada custam entre R$ 79 e R$ 109

O resultado dos ultimos dois
anos foi excelente, de acordo com
Gabriel, que espera nimeros ain-
da melhores. “Em alguns momen-
tos, tivemos até que nos reorgani-
zar para dar conta da alta procura,
que superou nossas expectativas e
reforcou o quanto esse servico faz
diferenca para o ptiblico’, conta.

Ed Alves/CB

Gabriel Bla's, do Bla's Cozinha Criativa, aposta em um cardapio variado, com classicos e releituras

Divulgacao

Complexo Fora do Eixo tera réveillon com atracoes até a madrugada

Festa

No Complexo Fora do Eixo,
havera festa de réveillon com
atracoes como bandas e DJs, até
a madrugada. O estabelecimen-
to, localizado no SAAN, ir4 ofere-
cer drinques cléssicos, autorais e
criagoes especiais.

Este ano, serd inaugurado um
novo ambiente na casa de festas.
“A programacdo promete ser es-
pecial, e nas grandes festas, costu-
mamos contar com colaboradores
freelancers para reforcar a equipe,
sempre que necessario, garantin-
do um atendimento a altura, man-
tendo aquele clima acolhedor pa-
ra todo mundo se sentir em casa’,
diz Henrique Japa, um dos sdcios.

Para ele, esse retorno se deve
ao fato de o réveillon ser uma ce-
lebracdao importante para o pu-
blico. “Até mesmo com o Natal,
que tem um perfil mais familiar,
oferecemos uma festa que co-
meca exatamente depois da ceia,
ideal para quem quer fechar a
noite com boa musica, ambiente
incrivel, gente animada e 6timos
drinques’, acrescenta.

Henrique acredita que o fatura-
mento pode ser acima do esperado.
“Com 0nosso novo posicionamento
e as novidades que estamos prepa-
rando, queremos abracar ainda mais
perfis de ptiblico, ndo s6 os mais jo-
vens, mas, sim, ampliar sem perder
aesséncia do Complexo Fora do Ei-
x0, elevando a experiéncia’, enfatiza.

Envie uma foto e um texto de no maximo trés linhas sobre o seu ente querido para: SIG, Quadra 2, Lote 340, Setor Grafico. Ou
pelo e-mail: cidades.df@dabr.com.br

Sepultamentos realizados em 2 de dezembro de 2025

» Planaltina

Para o local, os organizadores
estao fechando as atracdes, e os
valores dos ingressos ainda nao
estao disponiveis.

Hospedagem

Em todos os anos, o Villa Triacca
Hotel Vinicola & Spa, na BR 251, Km
6, faz uma programacao especial de
fim de ano, com uma festa que ocor-
re com vista panoramica dos vinhe-
dos e, no momento dos fogos, o bri-
lho ilumina os parreirais. Para este
ano, a expectativa de lucro é mais
positiva com a inauguracao de seis
suites que estao sendo reformadas,
piscinas aquecidas individuais e ex-
clusivas com vista para os lagos.

Como essa época também € o
inicio das férias, 0 movimento au-
menta e, por isso, o local faz con-
tratacoes pontuais para reforco
de equipe, além de treinamentos.
“Todos os colaboradores do Villa
Triacca sdo moradores da regiao
do Programa de Assentamento Di-
rigido (PAD-DF), uma escolha ali-
nhada ao nosso compromisso com
a sustentabilidade social’, reforca
Natélia Triacca, gerente, proprie-
taria e sdcia do hotel.

As tarifas no local variam

Expectativa

* 77% das empresas do setor
esperam aumentar as vendas de
fim de ano.

o Estimativa de aumento de
faturamento entre 0s 77% que
projetam crescimento:

* 40% esperam entre 6% e 10%

* 14% esperam entre 11% e 20%

* 12% esperam até 5%

* 7% esperam entre 21% e 30%

* 4% esperam aumento acima
de 30%

* Em comparacao com 0 mesmo
periodo do ano passado, 10%
esperam estabilidade e 7%,
queda.

Fonte: Abrasel-DF

* Mais informacdes sobre 0s
estabelecimentos e 0s contatos
estdo disponiveis no Instagram:

* @blas406

* @complexoforadoeixo

* @villatriaccahotelvinicola

conforme a temporada, o dia da
semana e a categoria. As diarias
saem a partir de R$ 760 para duas
pessoas. O estabelecimento esté
preparando um pacote especial
de trés diarias, com tarifas a par-
tir de R$ 1.890 por noite, e que
variam conforme a categoria da
acomodacao. “A experiéncia in-
clui café da manha, acesso aos
nossos atrativos naturais, como
trilha entre a vegetacdo do Cer-
rado e pedalinhos pelos lagos,
e uma ceia da virada cuidado-
samente elaborada. A meia-noi-
te, os hospedes celebram a quei-
ma de fogos sobre os vinhedos
e o brinde com espumante Villa
Triacca, criando um momento
inesquecivel para receber o no-
vo ano’, adianta Natalia.

A ceia de fim de ano do Villa
Triacca é inspirada na esséncia ita-
liana, na tradicdo gatcha e na va-
lorizagdao dos ingredientes e pro-
dutores locais. “A proposta nao é
apresentar algo futurista ou con-
ceitualmente inovador, mas, sim,
recuperar o sabor do lar brasileiro,
aquilo que remete a memdria afe-
tiva e ao espirito das festas tradicio-
nais, com decoracao seguindo esse
mesmo conceito’, finaliza.
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FAZENDA

» Campo da Esperanca

Ademir Nunes Benevides, 66 anos

Altivo Gomes, 84 anos

Ana Vieira da Costa Queiroga, 85 anos
Anténia de Aradjo Souza, 105 anos
Anténia Tolentino Caixeta, 77 anos
Assusete Dumont Reis Magalhdes, 76 anos
Cleberson Salles do Amaral, 61 anos
Dolores da Costa Miquetti, 90 anos
Georgina Moreira Menezes, 78 anos

Joel Gomes Ferreira Lima, 93 anos

José Luiz da Silva Campos, 76 anos
Kazumi Nakagomi, 84 anos

Luzia Caetana Goncalves, 84 anos

Marta das Dores Farias Cardoso, 86 anos
Maria Luiza de Lima, 71 anos

Maria Raimunda Lemos Igreja, 94 anos
Sebastiana Fernandes da Silva, 84 anos

» Taguatinga

Eduardo dos Santos Oliveira, 45 anos
Francisco Canindé Lopes da Silva, 55 anos
Francisco José dos Santos, 62 anos
Germano Francisco Xavier, 92 anos
Indcia Barbosa de Lima, 94 anos
Indgna Sousa Suarte, 21 anos

Jodo Martins Fernandes, 68 anos
Laélio Moraes Cortes, 64 anos
Lourenco Barbosa da Silva, 92 anos
Maria Pinheiro, 95 anos

Natalicio Soares dos Santos, 72 anos
Thiago Barbosa de Andrade, 34 anos

» Gama

Adelmiro Moura da Silva, 75 anos
Fellype Vinhas de Jesus, 29 anos
Mayla D. dos S. Nascimento, menos de 1 ano

Realizada em 22 de Setembro de 2025

|. Data e horario: Em vinte e dois de setembro de dois mil e vinte e cinco, as nove horas e
trinta minutos, realizou-se a Reunido do Conselho de Administragéo da Caixa Seguridade
Participagées S.A. (“Caixa Seguridade” ou “Companhia”), no Setor Hoteleiro Norte, Quadra 1,
Bloco E, 17° andar, Brasilia/DF, na sede da Companhia. Il. Convocagdo: Os membros foram
devidamente convocados para a reuniéo, conforme prevé o Regimento Interno do Conselho. 1.
Mesq: Presidente: HUMBERTO JOSE TEOFILO MAGALHAES; Copselheiros: FERNANDO
ALCANTARA DE FIGUEREDO BEDA, FRANCISCO EGIDIO PELUCIO MARTINS, ILANA
TROMBKA, NES DA SILVA MAGALHAES, KAROLINE BUSATTO e WALDEMIR BARGIERI.
Os conselheiros Fernando Alcantara de Figueredo Beda e llana Trombka participaram por
videoconferéncia. Assessoramento Juridico: Renan José Rodrigues Azevedo, Advogado (...).
Secretaria designada: Rafaela do Nascimento Moura Cordeiro, Gerente Nacional, que contou
com o apoio da Gerente Executiva Luciene Afonso de Oliveira Lucena, (...).(...)IV. Ordem do
Dia: deliberar sobre: (i) Relato Integrado 2024 da Caixa Seguridade; (...)V. Deliberag&o: Lidos,
tratados e discutidos os assuntos constantes da ordem do dia, o Conselho de Administragéo
se manifestou conforme segue:(i) Relato Integrado 2024 da Caixa Seguridade: O Conselho
de Administragédo da Caixa Seguridade Participages S.A., no uso das suas atribuigdes, em
observancia ao disposto no art. 8°, IX da Lei n® 13.303/2016 e ao requisito da norma Global
Reporting Initiative (GRI), de descrever a participacdo do mais alto érgdo de governanga
na andlise e aprovagao das informagdes relatadas, e considerando a deliberagao favoravel
da Diretoria, consignada na Ata n°® 496, de 12/08/2025, (...), aprovou por unanimidade o
contetdo e a publicagdo do Relato Integrado 2024 da Caixa Seguridade, nos termos do
Relatoério Executivo SUMEC/DISEG n° 195/2025 e seus anexos. (...)(...)Vl. Encerramento:
Nada mais havendo a tratar, foi encerrada a reunido da qual foi lavrada a presente Ata pela
Secretaria que, lida e achada conforme, é assinada por esta e pelos membros do Conselho
de Administragdo da Caixa Seguridade Participagdes S.A., Fernando Alcantara de Figueredo
Beda, Francisco Egidio Pelucio Martins, llana Trombka, Inés da Silva Magalhaes, Karoline
Busatto, Waldemir Bargieri, Conselheiros, e Humberto José Teofilo Magalhaes, Presidente,
passando a constar do arquivo préprio. ESTE DOCUMENTO CONFERE COM O ORIGINAL
LAVRADO EM LIVRO PROPRIO. A Junta Comercial, Industrial e Servigos do Distrito Federal
certificou o registro sob o n® 2856761 em 06/11/2025.

Diogo Soares da Silva, 42 anos
Edmilson Miguel da Silva, 56 anos
Gabriel Pereira de Paula, 80 anos
Givalnete Carvalho Leite de Azevedo, 50
anos

» Brazlandia

José Elmiro Vieira, 87 anos
Marcos Raymundo Fernandes Moreira, 33
anos

» Sobradinho

Aurora Lis Alves Rodrigues, 2 anos
Clarimundo Sabino, 82 anos
Maria Selda de Souza Fernandez, 64 anos

» Jardim Metropolitano

Nao informou.
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