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“Ninguém passa pelo 
Beirute sem também 
provar um quibe ou uma 
esfirra da casa”, afirma 
Francisco Emílio
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A história de um dos bares 
mais tradicionais da cidade  
se confunde com a criação de 
Brasília. Prestes a completar 60 
anos de portas abertas, o Bei-
rute surgiu em 1966, logo após 
a chegada dos árabes Youssef 
Sarkis Maaraouri e Youssef 
Sarkis Kaawai à capital. A loja 
na esquina da 109 Sul foi ad-
quirida pela dupla e, cerca de 
quatro anos depois, foi com-
prada pelos irmãos Bartô, fa-
lecido em 2001, e Chico, então 
garçons da casa.

Hoje, aos 88 anos, Chiqui-
nho, como foi carinhosamente 
apelidado, conta com a ajuda 
dos filhos Francisco Emílio e 
Marcelo Marinho para tocar o 
restaurante, agora com unida-
de também na 107 Norte. “O 
Beirute é fruto do encontro 

de culturas e gerações. Somos 
uma família nordestina que 
aprendeu com o trabalho a 
amar a culinária árabe e deu 
um toque brasileiro no tempe-
ro”, afirma Francisco.

“Crescemos com Brasília e 
o restaurante se tornou parte 
da nossa história familiar e 
da história afetiva da cidade”, 
acrescenta. “Receber diferen-
tes gerações é emocionante — 
é como fazer parte das famí-
lias da capital. O restaurante se 
tornou um lugar de memórias, 
encontros e celebrações”, diz.

Em entrevista  ao Correio 
no ano passado, Chiquinho 
lembrou as presenças ilus-
tres que já frequentaram o 
Beirute: “Muitos músicos 
vieram aqui. Entre eles, Re-
nato Russo. Ele sentava na 

História afetiva da cidade

mesa 58 e lá tomava uma 
água, um suco, sempre com-
pondo músicas. Naquela 
época, ele não era titular da 
música, mas quando surgiu, 
ficou conhecido”.

O carro-chefe da casa é o 
filé à parmegiana (R$ 184,60 
— duas pessoas), guarnecido 

por arroz e fritas ou purê. 
“Ninguém passa pelo Beirute 
sem também provar um quibe, 
uma esfirra ou nossas pasti-
nhas árabes”, destaca Francis-
co. Para acompanhar, a suges-
tão do proprietário é o tradi-
cional chope Brahma, que, no 
happy hour, sai a R$ 6,99.
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SUA PRÓXIMA
PIZZA VAI SER

NOSSA!!
Preparamos uma surpresa, um brinde
bem gostoso e só você que está lendo
agora vai ter direito.

NÃO É SORTEIO NEM PEGADINHA, É BRINDE E DOS BONS!

Perfeito para compartilhar, ficou
curiosa(o)? Entre em contato pelo
vamos te explicar como funciona,
mas te garanto que sua próxima
pizza vai ser nossa!!!


