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DE GERACAO EM
GERACAQ: CONHECA
MAIS SOBRE OS
RESTAURANTES
QUE FAZEM PARTE
DA HISTORIA

DE BRASILIA

Isabela Berrogain

Apesar de se tratar de uma
cidade jovem, Brasilia, de 65
anos, vem escrevendo a pro-
pria histéria antes mesmo
da inauguracédo da capital fe-
deral. Restaurantes que sur-
giram concomitantemente
com a cidade, e continuam
em funcionamento até hoje,
fizeram e fazem parte ativa-
mente da construcdo de uma
identidade brasiliense.
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0 file a parmegiana do
Roma é feito com uma

Divirta-se Mais e Brasilia, sexta-feira, 21 de novembro de 2025 o CORREIO BRAZILIENSE

generosa camada de queijo

derretido e o tradicional

molho de tomate caseiro

' do restaurante

e

Esse é o caso do Roma, que
estd de portas abertas desde
1964. “E muito gratificante
perceber que, em uma uni-
ca mesa, podemos encontrar
trés, as vezes até quatro gera-
coes reunidas. Muitos clientes
mais antigos frequentavam o
restaurante na juventude e,
ao longo dos anos, transmi-
tiram essa tradicao aos filhos

e netos’, destaca Angela Pitel,
proprietéria do restaurante.
Prestes a celebrar 60
anos, o Beirute divide his-
téria com a capital federal.
“Nosso legado é mostrar que
Brasilia é uma cidade aco-
lhedora, vibrante e mesmo
muito jovem tem histdrias
memoraveis vivenciadas nas
nossas tradicionais mesas

de madeira’, afirma Francis-
co Emilio, filho do conheci-
do Chiquinho.

Até os restaurantes que
chegaram a cidade mais re-
centemente, como o Dom
Francisco, sdo responsaveis
por memorias afetivas do
publico brasiliense. “Ver di-
ferentes geracoes voltarem a
nossa mesa é a maior prova

do nosso proposito. Cresce-
mos junto com as familias da
cidade, fazendo parte de suas
conquistas, tradicoes e cele-
bracdes. Nosso legado é esse:
ser um lugar de memoria e
afeto, onde Brasilia se encon-
tra para viver bons momentos
— ontem, hoje e sempre’, ga-
rante Giuliana Ansiliero, filha
do chef Francisco.
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