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Um dos principais restaurantes
chineses da cidade, o New China
foi inaugurado em 1978, sob o co-
mando do casal Yang. Desde entdo,
a casa preza por manter as raizes
asidticas — quem prepara 0s pra-
tos do menu, por exemplo, é uma
equipe com mais de 20 anos de ca-
sa, capacitada por um chef chinés.

Ao longo das mais de quatro
décadas de tradicao, o restauran-
te, hoje gerido por Jackson, filho do
casal Yang, se mantém fiel aos pri-
meiros clientes: os pratos nao sofre-
ram muitas alteracoes ao longo dos
anos e as massas e paes continuam
sendo feitas de forma artesanal.

No menu, um dos destaques é
o macarrao chop suey (R$ 70), o
yakissoba chinés. O prato € um dos
mais tradicionais da casa e € ofe-
recido nas versoes carne, frango,
camarao, porco ou legumes para
0S vegetarianos.
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“
Vlersao chinesa do yakissoba,
o chop suey é destaque no
menu do New China
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Primeiro estabelecimento de Brasilia es-
pecializado em culinaria chinesa, o China
Restaurante foi fundado por Tin Ching Sui
em 1973 e até hoje é considerado uma das
principais referéncias orientais da cidade.
Atualmente gerido pelo filho Janio Tsui,
a casa faz questao de manter as receitas e
tradicdes que conquistaram os primeiros
clientes, que hoje frequentam o ponto da
103 Sul acompanhados dos filhos e netos.

Na casa, Janio participa semanalmente
da escolha de insumos, com o objetivo que
os ingredientes e temperos selecionados
representem de forma fiel o sabor original
das receitas. A equipe da cozinha, que em
sua maioria trabalha no restaurante hd mais
de 30 anos, também faz questdo de manter
cada etapa da forma como o chef Tin Ching
Tsui, que se tornou cozinheiro na escola de
culinaria chinesa, ensinou.

Entre as op¢oes do menu, o prato mais
pedido é o frango xadrez com legumes
(R$ 73 — duas pessoas). Para acompa-
nhar, a sugestdo é o chd verde ou de jas-
mim (R$ 28 — duas pessoas), como é de
costume dos chineses.




