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Outubro é um meés de
celebracdo para os aman-
tes do vinho, ndo apenas
no hemisfério norte, onde
a colheita ja foi finalizada,
mas também aqui. Inspira-
da pela tradicdo europeia
de comemorar o fim da
vindima, a nossa tempora-
da de vinhos se consolidou
neste més, tornando-o o
momento ideal para degus-
tacoes e lancamentos.

Nada menos do que trés
grandes produtores mun-
diais - Portugal, Italia e
Franca — elegeram outubro
para revelar as novidades e
mostrar os rétulos de safras
recentes que ddo um novo
agito a cena enogastronomi-
cada cidade. A comegar pe-
la patria mae que elaborou
um programa de folego em
torno da mesa e da cultura.

A Embaixada de Por-
tugal abre as portas hoje e

amanha para uma experién-
cia unica, onde aromas, co-
res e sabores transformam
cada prato numa histdria
compartilhada. Oito chefs
de renome - quatro portu-
gueses e quatro brasileiros
— Vao executar juntos pra-
tos tipicos dos dois paises.
Eles se apresentam em du-
plas, assim Claudio Pontes
e Marcelo Petrarca; Marco
Almeida e Francisco Ansilie-
ro; Tiago Bonito e Nayhara
Branquinho e Rafael Ribeiro
e Marco Silva.

Nao faltardo o bacalhau
grelhado, nem arroz de pa-
to a moda de Lisboa, tam-
pouco a fejjoada brasileira e
ceviche de pirarucu amazo-
nico harmonizados com vi-
nhos portugueses, vendidos
em tacas (R$ 30, standard
e R$ 40, premium). Degus-
tacoes de vinhos serdo fei-
tas na sala de provas com
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rétulos de dez renomados
produtores que representam
as regioes vinicolas de Por-
tugal. Hoje terdo duas as 18h
e 20h e amanha mais trés.
A entrada é livre, mas o in-
gresso para as experiéncias
enogastronomicas precisa
ser adquirido no Sympla.

J4 a Embaixada da Italia
sedia na préxima terca-feira
a 62 edicdo do Vini d'Ttalia,
que é o maior evento de ne-
gocios do vinho italiano fora
da Italia. Com uma rica tra-
dicao vinicola, o pais da bota
apresenta ampla variedade
de rétulos de diferentes re-
gioes — desde o norte, como
o Piemonte e o Véneto, até o
sul, como a Sicilia e a Apilia.
Além dos vinhos, a progra-
macao exclusiva para convi-
dados costuma ter uma se-
cdo dedicada a gastronomia
italiana, permitindo harmo-
nizar as bebidas com pratos
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tradicionais. E a segunda vez
que o evento é realizado na
gestdo do embaixador Ales-
sandro Cortese e tem como
curadora a especialista em
vinhos, Sueli Maestri.

Dia seguinte, quarta-fei-
ra, serd a vez da Franca, que
promove uma feira de vi-
nhos intitulada Chez France
e organizada pela empresa
Foire aux Vins, cujo diretor
Philippe Ormancey estara
presente no evento localiza-
do no Espaco Monumental
(SCES Trecho 2) no horério
das 18h as 22h. A feira, que
conta com o apoio da Em-
baixada da Francga, ocorre
em cinco capitais brasileiras
e trara 23 produtores de vi-
nho do Velho Mundo.

Ainda em outubro no dia
30 e 1° de novembro, a feira
mais importante de vinho
brasileiro fora do Rio Gran-
de do Sul, onde ele nasceu,
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da Italia
Alessandro
Cortese
examina os
vinhos

a Vinum Brasilis completa
20 edigoes na capital fede-
ral. Estardo disponiveis para
a degustacdo mais de 250
rétulos. Pelo menos, 40 vini-
colas confirmaram presen-
ca, entre elas, as estreantes
Vivente, Montaneus e Mio-
ranza (RS), Uvva (BA), Rio
Prata e Rio Valley (PE), além
de marcas trazidas pela Del
Maipo, empresa brasiliense.

Repetindo o sucesso de
anos anteriores, a feira te-
rd uma area exclusiva para
queijos brasileiros e outra
dedicada aos azeites tam-
bém nacionais. Todos os
produtos poderao ser ad-
quiridos nesses dois dias.
Idealizada hé duas décadas
por Petrus Elesbdo, a cele-
bracao do vinho brasilei-
ro serd realizada no Saldo
Millennium, Clube Ascade,
SCES Trecho 2, no horério
das 18h as 22h.



