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Criado para aperfeiçoar ain-
da mais um dos pontos turísti-
cos mais populares da capital, o 
Mezanino, localizado na Torre 
de TV de Brasília, mescla um 
ambiente sofisticado com cardá-
pio único e uma carta de drinks 
premiada. “Nosso restaurante 
busca priorizar ingredientes bra-
sileiros com um toque contem-
porâneo. Nossos drinks focam 
em ingredientes inusitados, fres-
cos e do Cerrado. O diferencial 
da casa não poderia ser outro 
que a vista 360 de Brasília, a 70m 
do chão”, destaca João Maione, 

um dos sócios do restaurante.
Para celebrar a data, Vanessa 

Oliveira, a mixologista da casa, 
recomenda o drinque Morena 
Tropicana (R$ 38), feito com Ca-
chaça Weber Haus Amburana, 
Licor 43, Syrup de Maracujá, 
Limão Siciliano e Absinthe Ver-
te, para acompanhar ela indica 
o Salmão Mezanino (R$ 94). 
“Com paladar complexo e in-
tenso no sabor, ele harmoniza 
perfeitamente com o prato. O 
frescor do drinque equilibra a 
suculência do peixe e realça os 
sabores leves e tropicais”, explica. 

No coração de Brasília

Com unidades em São Pau-
lo, Rio de Janeiro, Niterói, Curi-
tiba e Brasília, o Boteco Boa 
Praça tem um menu, assinado 
pelo chef Artagão, com pratos 
descomplicados, buffet varia-
do no almoço e aos sábados e 
domingos, feijoada com roda 
de samba. Entregando a expe-
riência brasileira completa, a 
casa oferece diversas opções 
de drinques com cachaça, 
com destaque para as clássicas 
caipirinhas (R$ 29,90) e para os 

autorais caju amigo (R$ 41,90), 
feito cachaça premium, limão, 
suco de caju e caju fresco; o 
boa praça grape (R$ 34,90), 
preparado com cachaça, uva-
-Itália, uva-niágara, hortelã, 
açúcar e gelo; e o boa sensação 
(R$34,90), que contém cacha-
ça, tangerina, geleia de pimen-
ta dedo de moça, açúcar e gelo.

Segundo Bruno De Luca, o 
sócio local do Boteco Boa Pra-
ça, a bebida harmoniza muito 
bem com os petiscos do boteco 

e com os pratos com peixes e 
frutos do mar, “pois a acidez do 
limão ajuda a limpar o paladar 
e equilibrar a untuosidade da 
refeição e o frescor da bebida 
realça os sabores”, explica. Para 
acompanhar os drinques, ele 
recomenda os pratos almofa-
dinha crocante de tapioca (R$ 
31,50), acompanhada de ca-
marão e catupiry, a calabrasesa 
acebolada com pimenta-biqui-
nho (R$ 47,50) e a parmegiana 
aperitivo (R$ 95,90).

Boteco clássico 

Salmão Mezanino, 
acompanhado de arroz-
negro, vinagrete de pimenta-
biquinho e finalizado com 
limão salgado

Almofadinha 
crocante de tapioca 
com camarão e 
catupiry do Boteco 
Boa Praça

Piselli, drink 
brasiliano, com 
cachaça valdomiro,  
e prato parppadelle al 
ragu di ossobuco


