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Piselli, drink
brasiliano, com
cachaca valdomiro,

e prato parppadelle al
ragu di ossobuco
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Salmao Mezanino,
acompanhado de arroz-

negro, vinagrete de pimenta-Y

biquinho e finalizado com
limao salgado

No coracao de Brasilia

Criado para aperfeicoar ain-
da mais um dos pontos turisti-
cos mais populares da capital, o
Mezanino, localizado na Torre
de TV de Brasilia, mescla um
ambiente sofisticado com cardé-
pio tnico e uma carta de drinks
premiada. “Nosso restaurante
busca priorizar ingredientes bra-
sileiros com um toque contem-
poraneo. Nossos drinks focam
em ingredientes inusitados, fres-
cos e do Cerrado. O diferencial
da casa ndo poderia ser outro
que a vista 360 de Brasilia, a 70m
do chao’, destaca Joao Maione,

Almofadinha
crocante de tapioca
com camarao e
catupiry do Boteco
Boa Praca

um dos sécios do restaurante.
Para celebrar a data, Vanessa
Oliveira, a mixologista da casa,
recomenda o drinque Morena
Tropicana (R$ 38), feito com Ca-
chaca Weber Haus Amburana,
Licor 43, Syrup de Maracuj3,
Lim3o Siciliano e Absinthe Ver-
te, para acompanhar ela indica
o Salmado Mezanino (R$ 94).
“Com paladar complexo e in-
tenso no sabor, ele harmoniza
perfeitamente com o prato. O
frescor do drinque equilibra a
suculéncia do peixe e realca os
sabores leves e tropicais, explica.




