CoRREIO BRAZILIENSE e Brasilia, sexta-feira, 5 de setembro de 2025 o Divirta-se Mais
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Celebracao
diferenciada

ses podem se deliciar com o menu
do chef Thiago Paraiso, que estd com
uma sessao especial para o aniversa-
rio de nove anos da casa.

No valor de R$ 298 por pessoa, o
menu tem seis etapas que incluem
carne de ra preparada com manteiga,

ONDE COMER?

CLN 103, bloco A, loja 37

Mesclando um ambiente moder- De terca a sexta,
: = no com carddpio sofisticado, o Saveur das11h30 as 15h
L T ‘ ! Bistrot oferece uma experiéncia tini- Sabado e domingo,
. x )\ ca no jantar. De quinta a sébado, me- HERIELES A
‘ N\ ' diante a reserva prévia, os brasilien-

CLS 402, bloco B, loja 29

De segunda a sexta, das 12h08
as 15h08 e das 18h08 as 22h28
Sabado, das 12h08 as 22h28
Domingo, das 12h08 as 21h28

Le Birosque

tomilho e limao-tahiti; carne de jacaré Quituart (SHIN Canteiro
feita com leite de coco, coentro, tomate Ct?ntral Ql9) _
e limao-galego e carne de sol mignon Sabado e domingo,

das 12h as 16h

- com requeijao, acompanhada de man-

dioca, farofa de cheiro- verde e vinagre- .
4 &F Saveur Bistrot

te de pimenta-de-cheiro. O Monumen- .

# tal “Syrah” (R4 527), vinho tinto seco da (Séoie l;/(l]a?igez 23[')1 Bosco
Vinicola Brasilia, harmoniza bem com De qJL'linta a sgbado,

carnes e filés grelhados. das 19h as 23h.

MENU SEGRETO

SIM!! SEU RODIZIO PODE FICAR AINDA

MELHOR.

LEIA O QRCODE E
DESCUBRA O LADO

SECRETO
‘ DO NOSSO RODIizIO
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