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Classico da Asa Sul

Desde os anos 1980, o
Amigao se afirma na cidade

apetite. Alias, todos os pratos
do Amigao sao muitissimo

Amigdo

CRS 506
como um bar com cerveja bem servidos. Bem acima da e R T
gelada e 6timos petiscos. média; comenta Pedro. 3521h30

Com a chef Marta Shima-
moto, desde a inauguracao,
0 espaco é um classico na
capital e ja completou qua-
tro geracoes de frequenta-
dores na 506 Sul.

O socio, Pedro Arake, des-
taca que um dos pratos refe-
réncia da casa € o joelho de
porco (R$ 149,50), o preferi-
do dos clientes. “Generosa-
mente servido com batatas
sauté e a pele deliciosamente
a pururuca, sempre acompa-
nhado de uma bela cerveja
estupidamente gelada, ser-
ve até trés pessoas de bom

Minervino Janior/CB/D.A.Press

’

O sécio comenta que o
Amigao é o botequim do co-
racao dos brasilienses. “Te-
mos fregueses de todos os
lugares, até de fora do Dis-
trito Federal. De bancérios a
diretores de banco, passan-
do por empresarios e depu-
tados. Funciondrios aposen-
tados e ativos; a clientela é
bem diversificada. Até por
essa diversidade de origem,
etdria, profissional, o Ami-
gdo retrata bem o que é Bra-
silia, de tanta gente diferente
que se encontra aqui’, enfati-
za Pedro Arake.

Memoria afetiva

Fundado em 1966, o Beiru-
te estabeleceu uma profunda
conexao afetiva com Brasilia.
Conhecido pela culinaria ara-
be e pratos para compartilhar,
a casa atende a familias brasi-

para duas ou trés pessoas (R$
172,60), o individual (R$ 86,90)
e o executivo, disponivel du-
rante a semana no valor de
R$ 57,50. “O carinho dos bra-
silienses por esse prato pode

Joelho de porco

do Amigao ‘

Gastronomia com
uma bela vista

Localizado no Pontédo do Lago Sul, o Sallva
oferece uma boa culindria com uma paisagem
as margens do Lago Paranod. Completando
nove anos este ano, a chef brasiliense Fabi Pi-
nheiro destaca que a casa mistura a culindria
italiana e brasileira. Os nossos preparos sao

de Oscar Niemeyer, o prato sugerido é feito
com camardes empanados e fritos servidos
com risoto al pesto (R$ 185), arroz cremoso
a base de manjericao, azeite, queijo grana
padano e nozes.
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Sabado, das 11h as 18h

CLS 109, bloco AL loja 2/4
De segunda a sdbado,
das1lhasOlh

Domingo, das 11h as 22h

CLN 107, bloco D, loja 1
De segunda a sdbado,
das1lhasOlh

Domingo, das 11h as 22h

Shopping Casa Park
(SGCVlote 22, loja 105)

De segunda a quarta,
das12has15h30 e

das 18h as 23h30

Quinta, das 12h as 23h30
Sexta, das 12h as 16h e das
das 18h as 23h30

Sabado, das 12h as 23h
Domingo, das 12h as 23h30

Dom Francisco

CLS 402, bloco B, lojas 9 a 15

feitos artesanalmente seguindo os principios De segunda a sexta, das
Filéa da culindria mediterranea e com técnicas da 11h30as15h30e
parmegiana nova cozinha contemporanea. Contamos his- das 19h as 00h
do Beirute térias com cada preparo’, comenta Fabi. Sabado, das 11h30 as 00h
Com montagem que remete 4 Catedral Domingo das 11h30 as 17h

St. de Clubes Esportivos Sul,
trecho 2, conjunto 31

De segunda a sabado,
das12has 23h

Domingo, das 12h as 17h

lienses e é passada de pai para  ser atribuido a sua conexao Pontao do Lago Sul
filho. Francisco Emilio, filhode com a cultura local, além da De SEQU?da aquinta,
Francisco Marinho, comanda nostalgia que muitos sentem das 11h = 00h
aunidade da Asa Norte. ao degustar algo que faz parte Camardes Sextae s:abado,

Para ele, o prato que repre-  de suas memorias e experién- crocantes do e
senta a cidade é o filé a parme-  cias em familia e entre amigos’, restaurante | Domingo, das 11h as 00h
giana, que tem trés versdes: destaca o dono. Sallva £



