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Neste domingo, é come-
morado o Dia Nacional do
Pao de Queijo. Oriundo de
Minas Gerais, é um queri-
dinho dos brasileiros e, na
Casa de Ché Senac-DF, na
Praca dos Trés Poderes,
nao poderia ser diferente.
O péo de queijo é o carro-
-chefe da casa e as opcoes
buscam misturar um pou-
co de outras regides na
iguaria jd conhecida no
pais todo.

Segundo Vitor Corréa,
diretor regional do Sena-
c-DF, o pdo de queijo foi
um dos pontos fortes do
carddpio, j4 que é uma co-
mida afetiva. Além disso,
decidiram acrescentar e
incluir um pouco de ou-
tras regides nas receitas.
A casa ja vendeu quase 20
mil unidades no dltimo
ano. A primeira opcao é
o Pao de Queijo JK (R$ 8),
em homenagem ao funda-
dor da capital, com queijo
canastra de Minas Gerais.
“E de qualidade, com uma
quantidade de queijo ge-
nerosa, produzido na casa,
ndo podia dar outro resul-
tado. E um sucesso e tem
se tornado um dos produ-
tos mais caracteristicos’,
destaca o diretor.

Diversificando a recei-
ta, a Casa de Cha tem o
pao de queijo recheado
com carne de pa-
nela (R$ 13),
um cldssico
da culindria
brasileira.

Para trazer

um pouco

do Cerrado,

a terceira op¢ao

é o pao de queijo
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Pao de queijo recheado com requeijao de pequi da Casa de Cha
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Pao de queijo rechado
com carne de panela

recheado com requeijao de
pequi (R$ 13), que tem se
tornado conhecido na ci-
dade. “E um pequi para os
ndo iniciados, ou seja, tem
um um leve sabor e a co-
loracdo do pequi, que faz
com que aprecie e possa
conhecer o que o fruto do
Cerrado pode oferecer do
ponto de vista de gastrono-
mia’, comenta Vitor.

Para acompanhar,
as sugestoes sdo o Ma-
te da Casa (R$ 12), feito
com chd mate, limao e
gengibre, e o cha Sarah
Kubitschek, blend perso-
nalizado com folhas de
mirtilo do cerrado, maca,
hibisco, beterraba, bau-
nilha Kalunga e pétalas
de caléndula. O cha po-
de ser servido quente, no
valor de R$ 15, ou gelado

(R$ 20). “Sao opcoes
petfeitas para um
café damanha

ou para um
lanche da

tarde com

0 pdo de

queijo da

Casa de

Chd’, finaliza

o diretor regional.




