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Dia dos Pais se apro-
xima e, com ele, a anteci-
pacdo de momentos es-
peciais em familia. Para
muitos, a programacao
ideal de domingo € des-
frutar de um almoco em
familia longe da cozinha.
As vésperas da data co-
memorativa, restauran-
tes se preparam para
receber o publico com
programacoes especiais
e menus exclusivos.

Seja em churrascarias
ou cafeterias, o Dia dos
Pais ndo passa em bran-
co para os brasilienses.
“Em datas comemora-
tivas, a gente procura
sempre fazer algum
prato especial, que seja
chamativo e tenha al-
guma referéncia afetiva
com o publico’;, conta
Luiz Paulo, proprietario
do Bitaca da Norte.

“Precisa ser algo ver-
satil também, tanto para
atender familias grandes
quanto nucleos meno-
res’, acrescenta. Nesta
semana, o Divirta-se
Mais selecionou restau-
rantes que estao de por-
tas abertas para receber
as familias da cidade
neste domingo.
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Assado de tira é
destaque no Dia dos Pais
da Fazenda Churrascada
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Churrasco e drinques

Nada representa melhor
uma tipica comemoracao de
Dia dos Pais do que um bom
churrasco de domingo. Por
isso, a Fazenda Churrascada
preparou uma programagao
especial para a data. O menu
exclusivo, idealizado para a
ocasido, tem como destaque

o assado de tira (R$ 375 —
750g), servido com arroz da
Fazenda, salada Juliana e ba-
tatas fritas crocantes, além
de dois molhos da casa. O
prato fica disponivel até 31
de agosto.

No domingo, os pais ain-
da serao recebidos com um

drinque de boas-vindas,
o maracujack, preparado
com Jack Daniel’s Old No.
7, polpa de maracuja, xa-
rope de acucar, refrigeran-
te citrus e gelo. “A Fazenda
Churrascada sempre busca
criar momentos memora-
veis, e 0 Dia dos Pais é uma

oportunidade perfeita para
isso. Pensamos em um prato
robusto, saboroso e afetivo,
que pudesse reunir a fami-
lia em torno da mesa. Que-
remos que cada pai se sinta
celebrado desde a chegada’,
afirma André D’Alessandro,
um dos sécios da casa.




