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Fspecial

Simbolo de riqueza natural, inda pouco
conhecida até pelos proprios brasileiros,

a baunilha movimenta diversos setores.

O Brasil abriga mais de 30 espécies nativas,
sendo o Cerrado, sequndo maior bioma do
pais, o lar de algumas variedades Gnicas

POR LOANNE GUIMARAES

uito além de um simples ingrediente, a
baunilha nativa do Cerrado (Vanilla
Pompona) surge por meio das marcan-
fes orquideas amarelas, carregando um
enorme pofencial. Semelhantes ao formato de uma
banana, suas favas e sementes sGo as responsdveis
pelo aroma e o sabor adocicado que conhecemos.

Mesmo sendo conhecida como baunilha-do
-cerrado, ndo enconfrada apenas uma espécie no
bioma: Vanilla bahiana e Vanilla chamissonis sao
outras encontradas. Essas variacoes sdo altamente
adaptadas ao segundo maior bioma do Brasil,
com muitos diferenciais. Podem se desenvolver em
matas de galeria e em dreas minimamente pre-
servadas, e possuem perfis aromdticos mais com-
plexos, com notas que vdo desde o adocicado
classico até nuances florais e amadeiradas.

O que muitos ndo sabem é que a baunilha se
origina de orquideas do fipo Vanilla, assim como a
baunilha é conhecida em outros idiomas. E consi-
derada a segunda especiaria mais cara do mundo,
afrés apenas do acafréo, e, apesar do seu alto
custo, é muito visada e utilizada pela gastronomia e
indUstria de cosméticos.

Trabalho arduvo

Cultivar baunilha demanda tempo, paciéncia e
envolve uma complexidade de manejo e cultivo. As
mudas precisam ser plantadas proximas a suportes
ou em drvores de apoio, que irdo susfentar e guiar o
desenvolvimento das planfas e sua irrigacdo deve ser
observada e controlada, j& que requerem pouca dgua
e bastante matéria organica. No Cerrado, produtores
adaptam as técnicas de culfivo as necessidades da
planta, com a regulacdo de umidade e temperatura.

O ciclo da planta exige ao menos trés anos do plan-
fio até a primeira floracdo. A polinizacéo é feita & méo,
uma flor de cada vez, pois o pélen da orquidea bauni-
lha ¢ inacessivel para a maioria dos insefos. Apds esse
drduo processo, leva mais nove meses a um ano para
amadurecerem e serem colhidas no momento cerfo.
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