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Com o fim do recesso es-
colar se aproximando, as fa-
mílias aproveitam o tempo 
livre para momentos de lazer 
e convivência fora de casa, 
sem abrir mão do conforto e 
da boa gastronomia. Restau-
rantes com pratos para com-
partilhar, opções feitas espe-
cialmente para as crianças e 
brinquedotecas se tornam 
preferência dos brasilienses 
durante o mês de julho.

“Casais com crianças cos-
tumam priorizar espaços que 
combinem boa comida com 
estrutura para os pequenos, 
como brinquedoteca segura, 
monitora, cardápio infantil e 
flexibilidade no atendimento. 
Esse cuidado garante uma 
experiência completa para 
a família, transformando a 
refeição em um momento 
agradável e tranquilo”, observa 
Oswaldo Scafuto, proprietário 
do Santé Lago.

Jucelia Picussa explica que 
o Dona Jú é mais que um res-
taurante, é uma casa de famí-
lia. “Nós misturamos família, 
amigos e momentos especiais. 
Aqui, a comida é farta, simples 
e feita com carinho — um cui-
dado que se nota no atendi-
mento e no ambiente. Nossas 
famílias já se tornaram amigas 
da casa, e vivemos sob o lema: 
‘cada informação importa’’, 
destaca a proprietária.

“Tratamos como família 

REFEIÇÃO  EM 

Aproveite o tempo livre das férias para viver bons momentos em 
restaurantes que conciliam a boa gastronomia com ambientes 
aconchegantes e espaços de lazer para as crianças

Com quatro unidades espa-
lhadas pela cidade, o Caminito 
apresenta Brasília a cultura da 
parrilla argentina, um prepa-
ro especial da carne em uma 
grelha com fogo aberto. Criada 
pelos amigos Vinícius Telles, 
Rafael Lago, Renato Muniz e 
Thiago Muniz, o restaurante foi 
inspirado na rua homônima da 

cidade de La Boca, na Argenti-
na. A arquitetura e paleta de co-
res vibrantes se transportaram 
para a capital em um ambien-
te colorido, com atendimento 
atencioso e comida bem prepa-
rada. A brinquedoteca custa R$ 
25 por criança, mas caso sejam 
irmãos, a segunda criança tem 
um desconto de 50%.

Para o almoço em família, 
Renan Silva Melo, gerente da 
unidade da Asa Sul, recomenda 
o Ancho black (R$ 319,90). Car-
ro-chefe da casa, o prato ofe-
rece 750g de proteína e quatro 
acompanhamentos. “Eu sugiro 
para qualquer família o ancho 
ao ponto, claro, com arroz ca-
minito, farofa de ovos, batata 

frita e salada juliene”, ressalta 
Renan. O vinho da casa Cami-
nito malbec (R$ 99,90), pro-
duzido na região de Mendoza, 
possui bons taninos e combina 
muito bem com o prato. Para os 
que não consomem bebida al-
coólica, ele recomenda os sucos 
naturais, com destaque para o 
de maracujá e laranja. 

Sabor argentino

Ancho do 
Caminito Parrilla é 
servido com quatro 
acompanhamentos

FAMÍLIA 
todos os nossos colaborado-
res e clientes”, declara o geren-
te da unidade da Asa Sul do 
Caminito Parrilla. “Trazemos 
esse sentimento, deixamos 

claro aos nossos clientes que 
eles podem contar com um 
bom atendimento, com uma 
comida de qualidade e faze-
mos com que eles se sintam 

amados e confortáveis. Isso 
agrega aos nossos valores de 
deixá-los felizes, de aproveitar 
sorrisos e de deixar o dia deles 
melhor”, completa.
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