
Pizzas da Sesconetto’s

pomodoro San Marzano, mussarela de búfala, salami-
nho italiano em tiras, pesto de manjericão e folhas de 
manjericão. Outra que faz muito sucesso é a de purê 
de abóbora com carne de sol, parmesão e manjericão.

João conta que mesmo as tradicionais têm um 
toque especial da casa. “Na nossa de pepperoni, 

colocamos parmesão por cima; na de salaminho, cor-
tamos o embutido em tiras”, exemplifica. O pizzaiolo 
está sempre criando receitas — hoje são mais de 30 
opções. A mais recente é a de creme de pistache, 
cream cheese, amora e framboesa. “Ele passou tanto 
tempo aperfeiçoando a receita que quase perde a 

moda do pistache”, brinca Patrícia.
E o sonho de Maria Clara? Sim, ele foi realizado. 

A garota passou um ano em Oklahoma, estudando no 
high school, e, atualmente, tem aplicado para várias 
universidades norte-americanas, tentando conseguir 
uma vaga. Uma guinada na vida de toda a família!


