GASTRONOMIA

Isabela Berrogain

Ha oito anos, o pri-
meiro domingo do més
de junho é marcado
pela celebracao da in-
dustria enoloégica do
Brasil. O Dia Nacional
do Vinho, projeto de
lei aprovado em 2017,
no Congresso Nacio-
nal,tem como intuito
enaltecer o mercado
brasileiro e é a ocasiao
perfeita para explorar
os diferentes aromas e
sabores da bebida que
tem encantado cada
vez mais o brasiliense.
No pais, o crescimen-
to da producéo local é
notdvel para os espe-
cialistas no assunto.

Para o sommelier
Tiago Pereira, do res-
taurante Trattoria da
Rosario, os vinhos na-
cionais fazem parte
de “um quebra cabeca
dividido em seis princi-
pais regioes” “Cada uma
tem notaveis diferencas
em seu terroir’, afirma.
“Nossa maior referéncia
estd nos espumantes
do Sul do Brasil, que
apresentam diversos
niveis de qualidade —
do brut ao doce e do
champenoise ao char-
mat’, exemplifica. Tais
espumantes chamaram
a atencdo do mundo de-
vido a qualidade e bom
custo beneficio, relata o
especialista.

Em relacdo aos cha-
mados vinhos tranqui-
los, aqueles que ndo
contém gas carbdnico
e nao sdo fortificados,
ou seja, ndo possuem
adicdo de alcool ou
acucar, Tiago afirma
que o Brasil caminha
de forma promissora.
“Ha uma melhora no
desempenho de quali-
dade, desde os vinhos
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As vésperas do Dia |
Nacional do Vinho,
0 Divirta-se Mais
indica harmonizagoes
saborosas entre
pratos e rotulos
brasileiros

leves e frutados para o
dia a dia até os rétulos
mais elaborados, com
tendéncia de guarda’, diz
o sommelier.

“Temos também bran-
COs € T0sés que, junto aos
espumantes, alegram o
nosso verao. Penso que
nossos rotulos estio em
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A sugestao de
harmonizacao do
Bla's € a coxa e
sobrecoxa de pato
confit com o vinho
gaicho Miolo
Single Vineyard
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crescente a cada no-
va safra, trazendo uma
melhor expressao de
terroir, combinada com
a tecnologia de vinifi-
cacao’; acrescenta Tia-
go, quatro vezes eleito
melhor sommelier da
capital pelo prémio En-
contro Gastr6 Brasilia,

realizado pela revista
Encontro em parceria
com o Correio. “Quan-
do se trata da producéo
de vinhos, o Brasil ain-
da estd no inicio, mas ja
mostra evolugoes sur-
preendentes’, garante.
Em Brasilia, sdo di-
versos os restaurantes

que retinem opcoes de
vinhos nacionais nas
respectivas adegas. Por
isso, nesta semana, o
Divirta-se Mais indica
harmonizacdes saboro-
sas entre pratos presen-
tes nos menus de casas
da cidade e rétulos bra-
sileiros. Confira!




