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Em meio ao período de 
isolamento imposto pela 
pandemia, João e João Lucas 
Sesconetto, pai e filho, des-
cobriram um novo hobby — 
preparar pizzas napolitanas. 
Nos meses de distanciamen-
to social, a cozinha se tornou 
o cômodo mais frequentado 
na casa da família. Assim, to-
dos os familiares começaram 
a se envolver na paixão pela 
massa fermentada e nasceu 
a Sesconetto’s Pizzeria.

No início, a estrutura da 
loja vinha da casa dos pro-
prietários: pratos, talheres, 
cristaleiras, louças e até 
objetos da avó da família 

ajudaram a compor o am-
biente. No entanto, o projeto 
familiar rapidamente foi con-
quistando clientes fiéis e se 
tornando sucesso na cidade. 
Hoje, são duas unidades no 
Distrito Federal, em Vicente 
Pires e no Sudoeste.

A massa de longa fermen-
tação, o molho de pomodoro 
pelati San Marzano e o for-
no a lenha são os pilares da 
autenticidade napolitana da 
casa. “O verdadeiro segre-
do, porém, está na cozinha 
afetiva, no cuidado com ca-
da detalhe e no orgulho de 
servir uma pizza que conta 
uma história — a da nos-
sa própria família”, decla-
ra o proprietário João. “Na 

Sesconetto’s, não se vende 
apenas pizza. Ali, se servem 
memórias”, acrescenta.

No cardápio do restauran-
te, os destaques são a ferrara, 

com burrata e pesto, Roma, à 
base de calabresa especial, e 
siracusa, que leva pêras, no-
zes, gorgonzola e mel. Hon-
rando o sangue italiano, a 

CORREIO INDICA

As pizzas variam entre R$ 69 e R$ 129, a depender do tamanho
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Sabor que 
vem da Itália
Negócio familiar, a Sesconetto’s Pizzeria, com 
unidades em Vicente Pires e no Sudoeste, traz para 
o DF o verdadeiro sabor das pizzas napolitanas

pizzaria homenageia os as-
cendentes com a San Polo di 
Piave, feito com mussarela 
de búfala, salaminho italiano 
em tiras, parmesão e pesto de 
manjericão. O sabor homena-
geia a comuna da região de 
Treviso, onde nasceu o bisavô 
Giovani Sesconetto, na região 
italiana de mesmo nome.

Para os que são fãs das op-
ções doces, o carro-chefe é o 
damasco brie — queijo brie, 
geleia de damasco e chocola-
te branco. Lucca, criado pelo 
próprio João Lucas, também 
é destaque no menu, trazen-
do sabores da infância, co-
mo chocolate ao leite, mar-
shmallows e uvas verdes. As 
pizzas variam entre R$ 69 e 
R$ 129, a depender do tama-
nho. A casa também trabalha 
com serviço de entrega, pe-
los telefones (61) 98309-9151 
e (61) 98379-2670.

SERVIÇO

Sesconetto’s Pizzeria

Rua 12 Vicente Pires
Todos os dias, das 18h às 23h30
Sig Quadra 8 Sudoeste
De terça a domingo, das 18h às 
23h30
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