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Isabela Berrogain

Mochi, panacota, choux
cream, dango e tiramisd
enchem de sabor 0 menu da
Daitsuki. Ainda sem loja fisica,
a marca tem ponto de venda

fixo no mercado Mikami e
trabalha sob encomenda

Apaixonada pela cultura
oriental e pela confeitaria, An-
dreia Xavier procura, hé anos,
mergulhar de cabeca nas tradi-
¢oes niponicas que tanto admi-
ra. Foram as aulas da lingua es-
trangeira que a incentivaram a
se aventurar na cozinha de ca-
sa, testando receitas de doces e
buscando aprender mais sobre
as técnicas e ingredientes uti-
lizados no Japdo. Aos poucos,
o hobby virou profissao e deu
origem a Daitsuki, doceria
que, segundo a proprietdria,
“busca trazer um pedacinho do
Japao para Brasilia”

“Tenho um grande respeito
pela cultura japonesa, entao,
busco estudar as receitas origi-
nais, entender os significados e
utilizar ingredientes auténticos
sempre que possivel, garante
Andreia, que afirma também
participar frequentemen-
te de cursos com mestres da

DE SEGUNDA A SEXTA,
DAS 12H AS 15H.

VALOR: R$69,00.

confeitaria nipénica e manter
didlogo constante com a comu-
nidade nikkei de Brasilia. Para
conectar as tradi¢es do Japao
as brasileiras, a confeiteira
procura criar doces que sejam
acessiveis ao paladar nacional,
sem perder a esséncia original.

“As vezes, com uma leve
adaptacdo ou com uma estética
que remete a personagens de
animes ou simbolos culturais,
nossos doces despertam curio-
sidade e carinho’, exemplifica.
Entre as opgoes presentes no
menu, o queridinho dos clien-
tes é o mochi (R$ 22), feito de
arroz glutinoso cozido, batido
e moldado, simbolo de sorte e
prosperidade. Os doces so re-
cheados de matcha, melona,
pistache, café, chocolate, frutas
vermelhas, uva, manga, moran-
g0, maracuj4, aveld, ninho, pa-
coca, baunilha, caramelo, doce
de leite e mais sabores.

PRATOS ASSINADOS PELO
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As panacotas sao decoradas
no formato de capivaras,
gatinhos e coelhinhos

“Diferentemente dos doces
brasileiros, que, muitas vezes,
sa0 mais intensos e acucarados,
os doces japoneses sdo mais
sutis e equilibrados — é como
se fossem feitos para proporcio-
nar uma experiencia sensorial
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RESERVAS E INFORMAGOES: @(61)99556-4529 @ @vlaybowlingpier2l @Local: Shopping Pier 21

FACA SEU EVENTO AQUI! ANIVERSARIOS E
EVENTOS CORPORATIVOS COM PACOTES ESPECIAIS.
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completa; compara Andreia. Se-
gundo ela, se destacam por te-
rem uma histdria ou simbologia
por trés, assim como o mochi.

O menu do Daitsuki tam-
bém oferece ao publico opcoes
de panacotas, que variam entre
R$ 20 e R$ 30, no formato de ga-
tinhos, coelhinhos e capivaras.
“A confeitaria japonesa é deli-
cada, tanto no sabor, quanto na
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Além de funcionar
sob encomenda,

a loja tem ponto fixo no
supermercado Mikami

apresentacdo. Ela valoriza a es-
tética), explica a confeiteira.

Outros itens disponiveis no
cardapio sao o choux cream (R$
16), nos sabores doce de leite,
chocolate black, frutas verme-
lhas, pistache, matchd e man-
ga, dango (R$ 27), doce japonés
tradicional feito de farinha de
arroz glutinoso, acticar e shoyu,
e o tradicional tiramist (R$ 16).

A Daitsuki ainda ndo possui
loja fisica propria, mas a marca
tem ponto de venda fixo dentro
do supermercado Mikami, na
414 Sul, além de funcionarem
sob encomenda, pelo contato
(61) 9648-9685. A confeitaria
ainda participa de diversos
eventos culturais, principal-
mente os voltados para a cultu-
ra japonesa. Segundo Andreia,
também existem planos de
abrir um atelié em breve para
atendimento ao publico com
doces a pronta entrega.




