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ONDE COMER?

AFLORA GASTROBAR
CLN 107, bloco B, loja 49
De quarta a domingo, das 17h à 0h

BILISCO
413 Norte, bloco E
De terça a sábado, das 12h às 23h 
Domingo, das 12h às 17h

NA SEIS
SCLRN 706, bloco B, loja 3
Segunda, das 16h às 23h
De terça a quinta, das 16h à 0h
Sexta e sábado, das 11h à 0h

TOCA DO CHOPP
Quituart (EPPN QI 9/10, Canteiro Central, 
Lago Norte)
Sábado e domingo, das 11h às 18h

TREMBÃTREMBÃO
SMLN, trecho 07, conjunto 1, lote 22
De quinta a sábado, das 11h40 à 0h30 
Domingo, das 11h40 às 19h30 

RAPHAEL RIBEIRO

“Somos o boteco mais querido 
da região”, afirmam Deidyane Li-
ma e Flávio Vasconcelos, respon-
sáveis pelo Trembão. O negócio 
familiar, localizado próximo ao 
Paranoá, foi inaugurado em 2017 
e carrega até hoje o viés caseiro, 
oferecendo ao público comidas 
saborosas e preço justo. Neste ano, 
o petisco em destaque é o frango 
no gole (R$ 35), bolinho de frango 
cremoso com catupiry e queijo.

A partir da próxima sexta, dia 
11, o aperitivo estará concorrendo 
no concurso gastronômico Comi-
da Di Buteco — em 2024, o Trem-
bão ficou em 3° lugar na votação 
pelo melhor petisco do Distrito 
Federal. Para acompanhar o pra-
to, os proprietários recomendam 
nada mais, nada menos que a tra-
dicional cerveja gelada, disponível 
a partir de R$ 9,99.

Entre os 
melhores

O frango 
no gole do 
Trembão 
concorre 
a melhor 
petisco do DF 
no Comida di 
Buteco a partir 
do dia 11

REPRODUÇÃO/INSTAGRAM

Localizado na Quituart, um dos 
principais polos gastronômicos da 
cidade, o Toca do Chopp, há mais 
de 20 anos, é referência quando o 
assunto é comida de boteco. Com 
o intuito de trazer a essência do 
“botequim raiz” para a capital fe-
deral, o proprietário Claude Cap-
deville investe nos petiscos, que 
são o carro-chefe da casa.

O jiló recheado (R$ 32 — 2 
unidades) com linguiça caseira, 
queijo cremoso e geleia de jabuti-
caba picante, por exemplo, chama 
atenção até dos que não gostam do 
sabor amargo do fruto. A iguaria é servida 
sobre angu com queijo Canastra. Outro 

destaque é a prexeca (R$ 12), bolinho de 
porco recheado com jiló, que vai bem 
com pimenta a gosto.

Tradição 
botequeira

O jiló recheado do Toca do Chopp 
é um dos destaques do menu


