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Caravela 

do Aflora 

Gastrobar
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Primeiro gastrobar vega-
no do Centro-Oeste, o Aflora 
tem como objetivo mostrar os 
variados sabores da comida 
feita à base de ingredientes 
frescos e naturais, e, no que-
sito comida de boteco, a casa 
não fica para trás. Entre as op-
ções do cardápio, o destaque 
fica para a entrada caravela 
(R$ 61,90 — 4 pessoas), feita 
com creme de burrata com 
molho pesto e tomate confi-
tado. O prato é acompanhado 

Opção vegana

Parrilla com 

as mãos do 

Na Seis

por porção de torrada.
Para harmonizar, a indica-

ção é o drinque autoral jam-
bu siciliano (R$ 34,90), caipi-
rinha de cachaça de jambu 

com limão siciliano. Aos fins 
de semana, a casa ainda re-
cebe atrações musicais para 
shows ao vivo dos mais diver-
sos ritmos.

Descontração e 
informalidade

Localizado no meio da W3 
Norte, o Na Seis Comida de Bar 
é a opção ideal para os que bus-
cam boa gastronomia aliada a 
um ambiente descontraído. A 
informalidade do restaurante 
vai desde as mesas dispostas 
a céu aberto até as opções do 
menu, que tem como destaque 
o petisco parrilla com as mãos 
(de R$ 14 a R$ 46), porções de 
carne cortada para comer com 
as mãos, acompanhada por ba-
tata bolinha e farofa.

Outra estrela do cardápio é 
a seleção de petiscos (R$ 47), 

um mix da casa com dois bo-
linhos de cupim, dois croque-
tes de costela e duas coxinhas 
de galeto. A harmonização 
dos tira-gostos fica por conta 
das bebidas mais populares 
da casa, o gin com tangerina 

e maracujá (R$ 35) e a caipi-
roska com rapadura (R$ 35), 
feita à base de limão-cravo.

 Às sextas, 19h, e aos sába-
dos, 19h, o samba toma conta 
do ambiente, com shows de 
artistas locais.

 Barriguinha de porco do 

Bilisco

• •


