
Tres Monos Bar, localizado em Palermo,  
virou o point da galera: entre os  

50 melhores do mundo 

Amigos holandeses Lexion e Recom curtem a noite portenha

A bodega Nicky Harrison é um bar  
secreto que faz o cliente viajar até  

a Nova York dos anos 1920
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preparados com base nas preferências dos clien-
tes, torna a vivência ainda mais aconchegante. 
Fazer reserva para visitar o local não é obriga-
tório, mas se faz necessário, uma vez que a vista 
de tirar o fôlego atrai muita gente. 

Vinda da Austrália, a família de Andrews apro-
veitou a primeira vez na Argentina para provar os 
sabores da gastronomia e dos drinques do espaço. 
“É maravilhoso, realmente fantástico, a vista do 
céu é linda, e a decoração lembra o art déco, um 
estilo arquitetônico fantástico”, disse, acompanha-
do da esposa, Eliza, e das filhas, Jennifer e Fibi. 

Um bar secreto 

Do mesmo grupo que administra o Trade 
Sky Bar, a bodega Nicky Harrison é um dos 
lugares “escondidos” mais famosos de Buenos 
Aires. O lugar é único devido à combinação de 
excelente comida, coquetéis, jazz ao vivo e uma 
experiência que o levará de volta à era da Lei 
Seca nos Estados Unidos.

O espaço fica localizado nos fundos do res-
taurante Nicky NY Sushi, o ambiente é todo ins-
pirado na Nova York dos anos 1920, incluin-
do música da época. Para acessar a bodega, 
é preciso dizer aos funcionários que deseja 
conhecê-la. A partir desse momento, os garçons 
iniciam uma experiência como a de uma via-
gem no tempo, percorrendo salas com objetos 
antigos, que fazem alusão àquela época.

Primeiro, o funcionário responsável por acom-
panhar os clientes até o local “secreto” os reúne na 
bodega do espaço e conta toda a história do bar. 
O local foi nomeado em homenagem ao crimino-
so da época da Lei Seca Nicky Harrison, que admi-
nistrava seu próprio boteco clandestino, escondi-
do atrás do mercado de peixes de sua família em 
Nova York, por isso o bar fica igualmente escondi-
do nos fundos do Nicky NY Sushi Restaurant.

Após a explicação, abre-se outra porta, que tem 
uma daquelas travas gigantes que rodam, como 
nos filmes de época, e, enfim, chega-se ao bar 
secreto. O pequeno percurso até o lugar propor-
ciona a sensação de estar num túnel do tempo, 
com luz baixa, decoração e músicas antigas. 

Entre os melhores  

do mundo 

Um dos três bares de Buenos Aires classificados 
entre os 50 melhores do mundo, o Três Monos, 
inaugurado em 2019, carrega um charme único, 
que faz com que quem visita o local queira apre-
sentá-lo a todos. Discreto por fora, está localiza-
do em uma das esquinas de Palermo Soho, e, por 
dentro, encanta com suas características singulares. 

Com decoração marcada por uma atmosfera 
contemporânea com grafites nas paredes e luzes 
neon, os sabores oferecidos no local também 
esbanjam criatividade. A carta de bebidas conta 
com uma extensa lista de drinques autorais. 
Sustentável, o espaço tem aliança com pequenos 
e microprodutores localizados do norte ao sul 
da Argentina e, todos os dias, após os funcio-
nários prepararem sucos de frutas pela manhã, 
guardam as cascas para produzir limoncello. Os 
licores da casa viraram moda na noite portenha. 

Para além de um bar, o local atua com um olhar 
especial às pessoas em vulnerabilidade social, o 
Três Monos tem uma escola dentro da maior favela 
de Buenos Aires, onde são ministradas aulas de 
coqueteleira para pessoas entre 18 a 35 anos, 

fomentando o acesso ao mercado de trabalho. 
Após o fim dos ensinamentos, os gestores do bar 
produzem os currículos dos alunos e os entregam 
em estabelecimentos de Palermo, além de, muitas 
vezes, contratá-los para atuar no Três Monos bar. 

Os amigos Lexion e Recom, holandeses, apro-
veitaram a primeira vez na Argentina para conhe-
cer os bares mais famosos de Buenos Aires. O 
Três Monos, é claro, estava na lista. Ao Correio, 
declararam ter adorado a experiência. “Nós gos-
tamos, é exatamente como dizem ser a Argentina, 
com muita carne e bons vinhos”, disseram. 

A votação para decidir os melhores bares ocor-
re todos os anos e é conduzida pela Academia 
dos 50 Melhores Bares do Mundo, que conta com 
680 especialistas de bebidas mundialmente.  


