
A Mainova produz, há 4 anos, 
vinhos e azeites com foco  

na sustentabilidade
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Fermentação 
espontânea

Mainova é um projeto familiar localizado 
em Vimiero a uma hora e meia de Lisboa e meia 
hora de Évora, cujo nome se refere à filha mais 
nova da família que adquiriu a propriedade 15 
anos atrás e passou a produzir vinho e azeite há 
apenas quatro. A história é contada por Bárbara 
Monteiro, ela própria a homenageada, filha 
mais nova de três irmãs. Produz seis variedades 
de vinho — branco, tinto e rosé —, e duas de 
azeite, de forma sustentável. Alguns vêm em gar-
rafas de vidro reciclado.

São produzidos de acordo com o regime 
biológico e integrado, o que resulta em pouca 
intervenção, baixos sulfurosos e majoritariamen-
te veganos. Barbara, que define a adega como 
“galeria de fazer vinho”, organiza várias expe-
riências degustativas, desde piquenique à sombra 
das oliveiras, algumas do tempo de Cristo com 
mais de 2.500 anos, até jantar com o renoma-
do chef João Narigueta, dono do Híbrido, em 
Évora. Ele pertence à nova geração que busca 
renovar a tradição gastronômica com foco na 
sustentabilidade e no respeito pelo produto.

A jornalista viajou a convite da Comissão 
Vitivinícola Regional Alentejana

Com adegas tão 
próximas umas das 
outras, é possível se 
hospedar em Évora 
e visitar cada dia 
novas opções para 
conhecer o vinho 
alentejano. O Vila 
Galé Évora é uma 
alternativa. Pertence 
ao segundo maior 
grupo hoteleiro 
de Portugal e está 
presente no Brasil. 

Santa Vitória é 
uma empresa do 
grupo hoteleiro, 
fundada em 2002, 
que produz vinhos e 
azeites de qualidade 
superior em Beja. 
No topo, está o 
tinto Inevitável 
elaborado só em 
anos excepcionais. 
Os visitantes podem 
acompanhar toda a 
produção e terminar 
o dia com uma  
prova dos rótulos  
e azeites, quase 
todos disponíveis  
nas operações do 
grupo, que somam 
45 hotéis em 
Portugal, Brasil,  
Cuba e Espanha. 

Os próximos a 
serem inaugurados 
no Brasil são Vila 
Galé Collection 
Ouro Preto, em 
maio, e o Vila Galé 
Collection Amazônia 
em Belém do Pará, 
em novembro. 
Para 2026, estão 
previstas mais quatro 
unidades, duas em 
Alagoas e duas no 
Maranhão, elevando 
para 17 o número 
de empreendimentos 
no país. É assim que 
o grupo lusitano 
compartilha o branco 
macio dos lençóis e 
as toalhas, servindo 
também aqui as 
melhores castas  
do Alentejo.
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O chef João Narigueta, dono do 
Híbrido, pertence à nova geração 
que busca renovar a tradição 
gastronômica portuguesa


