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GASTRONOMIA

No daltimo dia do ano,

restaurantes da cidade

se preparam para receber

clientes interessados em

aproveitar os dltimos
momentos de 2024 em uma
experiéncia gastronomica

Mariana Reginato®
Taina Hurtado*

Depois do Natal, comecam
as preparagdes de comemo-
racdo da virada de ano. Ha
quem va para a praia pular as
sete ondinhas de sorte, quem
vai fazer uma grande festa de
réveillon e aqueles que vao
passar o dia entre familia e
amigos. Para quem ndo orga-
nizou grandes planos de final
de ano, apreciar uma comida
de qualidade em um ambiente
agradavel e confortdvel pode
ser uma boa aposta.

Para encerrar o ano e en-
trar no préximo da melhor
maneira, alguns estabeleci-
mentos da cidade se empe-
nharam em garantir uma ex-
periéncia tnica para os clien-
tes que desejarem passar 0s
momentos finais de 2024 ex-
perimentando novos sabores.

Com esse objetivo, o restau-
rante Gurume funcionard até
as 15h, no dia 31, oferecendo
uma experiéncia especial para
quem quer celebrar o dltimo
dia do ano sem se preocupar
em cozinhar. “E uma oportu-
nidade de reunir amigos e fa-
miliares em torno de pratos
deliciosos e drinks memoré-
veis, encerrando o ano com
boas energias”, destaca Wilkys
Ohara, restaurateur do Gurumeé
Parkshopping. “Acreditamos
que o Gurumé pode contri-
buir para o comeco do ano dos
clientes, proporcionando mo-
mentos inesqueciveis no dia
31 e reforcando a ideia de que
cada celebracao merece ser vi-
vida com qualidade e sabor.”
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Filé de pirarucu alto Y
com puré de banana
da terra do Gurumé
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Para os fas
de comida
japonesa

Se o seu desejo para
finalizar o ano é sabo-
rear a culindria japo-
nesa, o Gurumeé, lo-
calizado no Park Sho-
pping, abrird as portas
no dia 31, até as 15h. O
restaurante tem a mis-
sdo de proporcionar
uma experiéncia que
une a culindria orien-
tal com toques de
criatividade brasilei-
ra. “Nosso diferencial
estd na qualidade dos
ingredientes, na exe-
cucdo cuidadosa de
cada prato e no am-
biente sofisticado que
acolhe os clientes com
exceléncia. E um lugar
onde tradi¢do e ino-
vacao se encontram,
sempre surpreenden-
do o paladar”, destaca
Wilkys Ohara, restau-
ranteur do Gurumeé
Parkshopping.

Para encerrar ano
em grande estilo, a re-
comendac¢do do res-
tauranteur € o filé de
pirarucu com puré de
banana da terra. “Esse
prato combina sabo-
res regionais com uma
apresentacdo impecd-
vel, simbolizando re-
novacao e frescor”, co-
menta Wilkys.

Como harmoniza-
cdo, Ohara sugere o
drink Vitano (R$ 38),
feito com vodka, xa-
rope de acucar, su-
co de limao, licor 43,
abacaxi, vinho tinto e
blueberry, ideal para
brindar o ano novo.




