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Mais de 

30 cortes 

de carnes 

nobres fazem 

parte da ceia 

de ano novo 

do Steak Bull

STEAK BULL/DIVULGAÇÃO

Neste Réveillon, o Du-
du Bar oferece uma ex-
periência completa aos 
clientes. Fazem parte 
do menu mini cestas de 
frutas típicas da época, 
como lichia e romã, a 
lentilha da sorte à meia-
noite, e hambúrgueres 
para os que desejam 
aproveitar a madrugada 
dentro. Nas opções de 
pratos principais, desta-
cam-se massas, como ri-
soto e ravioli, e carnes — 
camarão, bife de ancho, 
filé, salmão e robalo.

Quibe cru, brusque-
ta, porpeta de cordeiro, 
queijo coalho gratinado 
e camarão empanado 
serão as entradas servi-
das, enquanto tarte tatin 

de maçã ou cupcake de 
chocolate recheado com 
doce de leite argentino 
são as escolhidas para as 
sobremesas.

No pacote (R$ 550 + 
taxa de serviço) águas 
com e sem gás, suco de 
laranja e refrigerantes 
estão inclusos. As bebi-
das alcoólicas, por sua 
vez, serão cobradas por 
consumo. Crianças até 
5 anos não pagam, e as 
de até 10 são cobradas 
metade do valor. A casa 
conta também com ser-
viço de brinquedoteca 
com monitora (R$ 50 por 
criança). Reservas po-
dem ser feitas pelos te-
lefones (61) 99341-0055 
e (61) 3226-9996.

Experiência completa

Às margens do Lago Para-
noá, a ceia na churrascaria 
Steak Bull começa a ser servi-
da a partir das 21h, com mais 
de 50 opções de pratos e 32 
opções de cortes de carnes 
nobres, além de um open bar 
com água, suco, refrigerante, 
chope, caipirinha e uísque 12 
anos. No menu, destacam-se 
as opções de casquinha de 
bacalhau, camarão havaiano, 
salpicão de bacalhau, salada 
de frutos do mar, rosbife de 
atum e bacalhau à lagareiro 
com batata laqueada.

Rabanada, pudim de lei-
te, cheesecake de goiabada, 
torta alemã, torta de limão 
com chocolate branco, torta 
cremosa de maracujá, torre 

de profiterole, bolo de la-
ranja com nozes, panacota 
com calda de romã, bom-
bom de pistache na travessa 
fazem parte do menu de so-
bremesas. Reservas devem 

Ano novo à 
beira-lago

ser realizadas pelo número 
(61) 99664-1617, no valor de 
R$ 395 por pessoa. Crianças 
de 0 a 5 anos não pagam e 
de 6 a 10 anos são cobradas 
50% do valor.
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