Comece 2025
com o pé direito!
Confira 0s
restaurantes

da cidade que
prepararam um
menu especial
para a virada

do ano

Isabela Berrogain

Entre os rituais de
fim de ano, a virada
de 31 de dezembro
para 1° de janeiro é
um dos mais espera-
dos pelos brasilienses.
Momento de celebra-
¢ao e unido, familiares
€ amigos se unem ao
redor da mesa para
brindar o ano que esta
por vir e desfrutar de
jantar farto de comi-
das tipicas da época.

Espalhados pela ci-
dade, restaurantes se
preparam para receber,
na noite de réveillon, ce-
lebracoes dos mais dife-
rentes publicos. Casas
em regioes centrais, per-
to dos pontos turisticos
da cidade, por exemplo,
tornam-se alvo da pro-
cura de brasilienses que
desejam uma vista pri-
vilegiada da queima de
fogos a meia-noite.

Nesta semana, o
Divirta-se Mais sele-
cionou algumas das
principais op¢oes da
cidade. H4 alternati-
vas para todas as fa-
milias: brinquedotecas
com monitores para as
criancas, open bar pa-
ra os adultos e trilhas
sonoras que agradam
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Réveillon no Pontao

Um dos principais pontos
turisticos da cidade, o Pontao
nao fica para trds no quesito
réveillon. O Sallva, portanto,
convida os clientes para uma
festa recheada de sabor e far-
tura. Abrindo os trabalhos,
serdo servidos paes e queijos
variados, além de frios, como
presunto de parma, salame
e mortadela, além de casta-
nhas, frutas secas, azeitonas
e saladas.

Carro-chefe da casa, o
pirarucu na manteiga de

sdlvia com gnocchi de ba-
nana-da-terra faz parte do
menu de pratos principais,
assim como o bobd de ca-
marao, a costelinha suina
ao barbecue e o medalhao
de filé ao molho roti. Have-
rd também opcdes de mas-
sas, COMO penne ao pomo-
doro, ravioli ao molho Al-
fredo e risoto.

Bolo da Ivone, mousse de
maracujd, pudim de leite,
queijo fresco com goiaba-
da cremosa, pavé italiano de

Divirta-se Mais e Brasilia, sexta-feira, 20 de dezembro de 2024 o CORREI0 BRAZILIENSE

Resturante Sallva, no Pontao do Lago Sul,

prepara bufé para a virada de ano novo

morango e tiramisu serdo ser-
vidos como sobremesa. Amei-
xa, péssego, melancia, meldo,
morangos, roma e uvas-tintas
e brancas também nao ficam
de fora no bufé.

O evento conta com ser-
vico open bar, que inclui es-
pumantes, uisques, vinhos
brancos e tintos, chopes,
drinques com tequila, vodka,
gin e cachaca, além de be-
bidas nao alcodlicas, como
dgua com e sem gas, dgua
de coco, sucos, refrigerantes,

energéticos e café.

Entradas para a festa saem
por R$ 750, para o saldo su-
perior, R$ 950, para a varan-
da, e R$ 1.100, para o deck
a beira-lago. A partir do dia
25, os valores sobem para R$
850, R$ 1.050 e R$ 1.200, res-
pectivamente. Criancas até 7
anos ndo pagam, enquanto
jovens de 8 a 15 anos e ido-
sos acima de 80 tém direito
a50% de desconto. Reservas
podem ser feitas pelo telefo-
ne (61) 3522-4352.




