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A ceia de Natal é uma 
das tradições de fim de 
ano mais adotadas no 
mundo. Reunir a família e 
amigos próximos em volta 
de uma mesa farta, com-
posta pelos pratos típicos 
do período, é quase que 
indispensável para a maio-
ria dos brasilienses. O cos-
tume, no entanto, adap-
tou-se ao longo dos anos 
— os almoços e jantares 
feitos na própria cozinha 
foram pouco a pouco 
substituídos pelas enco-
mendas e até mesmo por 
refeições em restaurantes.

No DF, estabelecimen-
tos abrem portas para re-
ceber clientes interessa-
dos em curtir o feriado de 
Natal sem maiores preo-
cupações, deixando de 
lado os fogões e as pias 
cheias de louças. Peru, 
pernil, bacalhau, tender 
e chester são as estrelas 
dos menus especiais para 
a data, além das sobre-
mesas típicas, como ra-
banada e pavê.

Há também os restau-
rantes que funcionam à 
la carte, proporcionando 
uma noite de Natal espe-
cial para os que preferem 
saborear outros pratos. 
Independente da prefe-
rência, opções não fal-
tam para o público que 
procura uma atmosfera 
acolhedora e festiva pa-
ra curtir o feriado fora de 
casa. Confira!

Delícias de 
Restaurantes 
abrem as portas 
entre 24 e 25 
de dezembro 
para receber as 
celebrações de 
Natal das 
famílias do DF

Além de bufê natalino, 
Coco Bambu terá opções à la carte

Tradição natalina

Renomado restaurante, o 
Dom Francisco é responsá-
vel por uma das festas de Na-
tal mais apreciadas pelo pú-
blico brasiliense. Neste ano, 
os clientes poderão desfrutar 
dos clássicos da casa, como 
os conhecidos bacalhau na 
brasa, desfiado à portuguesa, 
de natas e ao forno, emba-
lados por apresentações de 
música ao vivo.

Para participar, é neces-
sário fazer a reserva da mesa 
mediante pagamento anteci-
pado, no valor de R$ 250 por 
pessoa, com R$ 200 converti-
dos em consumação. Crian-
ças até 5 anos não pagam, e 
para as de até 11 é cobrado 
metade do valor.

Com mais de mil rótulos, 
as três adegas da casa esta-
rão disponíveis ao público 
que deseja brindar o Natal 
com vinhos de 26 países. São 
espumantes, brancos, ro-
sés, tintos e fortificados, in-
cluindo exemplares veganos, 
biodinâmicos, naturais e de 
mínima intervenção, que va-
riam de R$ 72 a R$ 16 mil.

Cancelamentos são acei-
tos até 48 horas antes do 
evento, com reembolso in-
tegral. Em casos de solicita-
ções após o prazo, ou não 
comparecimentos, não ha-
verá devolução. Caso o con-
sumo do cliente não atinja 
os R$ 200, não haverá reem-
bolso da diferença. 
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Bufê especial
Neste ano, as unidades do Coco Bambu de 

Águas Claras e do Brasília Shopping irão ofere-
cer ao público um bufê natalino completo, com 
pratos típicos do período. O valor é de R$ 199 
por pessoa, e também há opção de pedidos à 
la carte, de acordo com o menu tradicional do 
restaurante. A casa funcionará normalmente em 
24 e 25 de dezembro. O bufê estará aberto das 
19h30 às 22h30, e o restaurante fecha à 0h.

Bacalhau 
na brasa do 
restaurante 
Dom Francisco


